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TEK BAHCEDEN GELEN SAGLIK

Zeytin ve zeytinyagindaki kalite iyi zeytinle baglar, yani iyi ve bilingli
bakilmis zeytin bahgesi kaliteli Grin icin bir zorunluluktur. Yediginiz
zeytinin, kullandiginiz zeytinyaginin hangi agacta, hangi bahcede ne
kosullar altinda Uretildigini bilmek &nemlidir. Adaclar nasil beslendi,
hastaliklarla nasil micadele edildi, meyveler nasil toplandi? Tim bu
sorularin yanitlarini en dogru sekilde bulabilmek icin tek bahgenin
mahsull Urlnlere yonelmek gerekir. Farkli Ureticilerden toplanan
zeytinlerle yapilan Gretimde bu sorulari yanitlamak mumkin degildir.
Agaclarda hastalik var miydi, hastaliklarla ve zararllarla micadelede
insan sagligina zarar verebilecek kimyasallar kullanildi mi, zeytinyagi
sikilirken farkli kalitedeki zeytinler bir arada miydi gibi sorulari
yanitlamak oldukga olanaksizdir.

Erken hasat, soguk sikim, tas baski, ylksek polifenol degeri, dusik
asidite gibi bir ¢ok terim zeytinyag sinifi ve kalitesini belirlemede
kullanan terimlerdir; ancak kullanilan zeytinler saglkl ve temiz degilse
hi¢ birinin dnemi kalmamaktadir. Her seyin basinda iyi bakilmis, 6zenle
blyuttlmus iyi zeytin meyvesi gelir. Bu zeytinlerden elde edilen sofralik
zeytin cesitleri dogru isleme ile enfes, saglikli ve dogdal lezzetlere
dénusdr.

www.olive811.com

Ezine / Canakkale



e

NEDEN 8
iZMiR TiICARET BORsAsI? §. "iF

i
e

1891

Tarimin servetini donusturiiyoruz

@ SEKTOREL SORUNLARINIZI COZMEKTE SiZLERE YARDIMCI OLUR

Sektorel sorunlarin ¢ézulmesi amaciyla calismalar yapar. Gerekli durumlarda ilgili Bakanlik
ve kuruluslar nezdinde girisimde bulunur.

(&) URETICIDEN ALINAN URUNLERIN TESCILINiN YAPILMASI
HALINDE STOPAJDA %50 INDIRIM SAGLAR

Mdustahsilden yapilan alimlarin Borsaya tescil edilmesi durumunda %50
vergi avantaji saglar, stopaj orani hayvansal trinlerde %1e, bitkisel
Urlnlerde %2’ye duser.

(V) DOGRU BILGIYE EN HIZLI SEKILDE ULASMANIZI SAGLAR

Hazirlanan bultenlerle piyasaya yonelik en guincel bilgileri paylasir.

@ SOZLESMELERINIZi GUVENCE ALTINA ALIR

Borsamizda tescili gerceklestiriimis bir islemin taraflari arasinda ihtilaf [
yasanmas| durumunda borsamiz tahkim hizmeti saglar.

@ IS CEVRENIZI VE HACMINI GENISLETIR

Gerceklestirilen ulusal ve uluslararasi organizasyon, seminer ve
fuarlarla Uriin ve firmanizin tanitimina katki saglar.

(@ ILKLERIN BORSASIDIR

& TOBPB’a bagli borsalardan bir ilk olarak, izmir Ticaret Borsasi Egitim, Kiiltiir ve
Sosya Entegrasyon Vakfi’'ni (BORSAV) kurmustur.

& Tirkiye’nin ilk pamuk yetkili siniflandiricisi izmir Ticaret Borsasi Laboratuvar AR-GE
ve Danismanlik Hizmetleri A.S.’yi (IZLADAS) kurmustur.

] Tirkiye’nin ilk pamuk lisansh deposu Ege Tarim Uriinleri Lisansli Depoculuk A.S.’yi
(ELIDAS) kurmustur.

& Tiirkiye’nin ilk akill tarim teknolojileri odakli merkezi olan, izmir Tarim Teknoloji
Merkezi’ni (iTTM) kurmustur.

Akdeniz Mahallesi Cumuhuriyet Bulvari ishani

E]II] @ 9 No: 109/A Konak - iZMIR
www.itb.org.tr izmirticaretborsasi info@itb.org.tr
9 9 <, +90 (232) 425 13 70
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Bereketli bir sezon olsun

Zevtin ve zevtinyadinin tarihi

ve kulturel yolculugu

Zeytin ve zevtinyadi ihracatinda
yukselen guc: Turkiye

Zevtin - Zeytinyadi Sektérdnun
Dunyada ve Turkiye'deki Konumu
ve Yasanan Gelismeler

Urettigi katma degerle

ekonomiye ‘merhem’ oluyor

“Zevytin ve zevtinyadinda Uretim
ivi, stok miktari sikinti”

UNESCO Acil koruma gerektiren
somut olmayan kultUrel miras
listesinde: TUrkiye'nin zeytin
yetistiriciligi

“Girdi maliyetleri rekabetci
olunabilecek seviyelere cekilmeli”
Meyveden meyve suyuna
gastronominin en énemli sembol
bilimi zeytinyadi

Zevtinyadi alirken ve saklarken
dikkat edilmesi gerekenler

Sagdlik icin dogal mucize;
Zeytinyadi

‘Tescil' ile dUnyada s6z

sahibi oluyorlar

Akdeniz mutfadinin lezzeti,
zevtinyadlilardan geliyor

Bes asamada zeytinyadi Uretimi

Ege Orman Vakfi: Gelecek
kusaklar orman yok demesin
Zeytin ve zeytinyadina
adanmis muzeler

Turkive zevtincilik sektdru sorunlar

ve cozUum onerileri

Bomonti Aterna Restaurant:
izmir'in tarihinden ilhamla
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Turkiye, zeytincilik sektériinde son 20 yilda
yaptidi yatirimlarin meyvesini topluyor

Turkiye'nin zeytin-zeytinyadi sektoru, hem yerel tiketicileri
hem de uluslararasi pazarlart memnun eden yuksek Kaliteli
UrGnleriyle dinya arenasinda adindan basart ile s6z ettiriyor.

Bununla birlikte Turk zeytingyaginin kalitesi, uluslararasi
yansmalarda bircok 6dul kazandi ve Grinin dinya ¢apinda
talebinin artmasinda etkili oldu.

Ancak, Turkiye'nin zeytinyagi sektorl bazi zorluklarla da karsi
karsiya... Bunlardan biri, iklim degisikliginin zeytin agaglarini
olumsuz etkilemesi. Iklim degisikligi nedeniyle artan sicaklik
ve kuraklik, zeytin agaclarinin verimini azaltiyor ve dolayisiyla
zeytinyagi Uretimini olumsuz etkiliyor. Ayrica, tarim alanlarinin
kentlesme ve sanayilesme nedeniyle azalmasi da sektori
tehdit eden bir faktor olarak dikkat gekiyor.

Turkiye'nin zeytinyagi sektérinin gelecedi parlak gorinayor,
ancak surdurtlebilirlik ve yenilik 5nemli olacak. iklim
degisikligiyle micadele etmek icin tanm ydntemlerinin

ve sulama sistemlerinin gelistiriimesi gerekiyor. Ayrica,
pazarlama ve markalagma ¢alismalariyla Turk zeytingadinin
dunya c¢apinda daha fazla tanitiimasi ve satisinin artirimasi
onemli.

Sektordeki paydaslar bu zorluklarla baga gikmak igin gesitli
¢ozumler Uzerinde ¢alisiyor. Daha strdurUlebilir tarim
uygulamalari ve su kaynaklarinin etkin kullanimi gibi 6nlemler
alinarak sektorin gelecegi icin umut verici adimlar atiliyor.

Zeytincilik sektoru ihracatta hedef olarak ise gincellemeye
gitti ve yeni hedefini 1 milyar dolar olarak belirledi. Turkiye'de
"Var Yili-Yok Yili" kavrami agag varliginin 192 milyon

adede yukselmesi ve 48 farkli ilde zeytincilik faaliyetinin
baslamasiyla yerini ‘Az Yili-Cok Yil'na birakti. BUtin bunlara
paralel olarak sektdr, ambalajli ve markali Grin ihracatini
artirmaya odaklandi. Gegtigimiz yillarda bakanlik nezdinde
verilen desteklerin yeniden veriimesini talep eden zeytinyag
ihracatgisi, bunun ‘indirim modeli' ile verilmesini istiyor.
Sektorun en onemli talebi ise ihracatta kisitiama modelinin
tamamen kaldinimasi idi. 13 ve 14 EylUlde yasanan
gelismelerle bir yandan dokme/varilli zeytingagi ihracatina
getirilen kisitlama kaldirildi, diger yandan Uretici Ulkelerle
rekabet edebilmemizi teminen ton basina 200 $ olarak
odenen fon kaldirnldi. Sektér bu kararlar sonrasi yeni sezona
umutlu giriyor.

Berekretli bin sezon cloun!

SEDA GOK // TICARET GAZETESI
SORUMLU YAZI ISLERI MUDURU

Son U¢ yilda zeytingagina dért kez ihracat kisitlamasi
getirildi. Bu kisitlamalarin piyasa Uzerinde amaglandigi gibi
hicbir olumlu bir etkisinin olmadigi da ifade ediliyor.

Fiyat artiglarini yavaslatmakta yeteri kadar etkili olmadigi
gibi, aksine Uretici ve mal tedarikgilerini beklenti icine soktu
ve yeterli miktarda mal arzi olmadigi igin piyasayi daha da
bloke ettigine dikkat cekiliyor.

Ambalajli Grinlerde uygulanan ihracat desteklerinin tekrar
getiriimesi gerektigi belirtilirken, sektor olarak zeytin ve
zeytinyagina yonelik gegmiste uygulanmakta olan pozitif
ayrimeiligin devam ettirilmesi ve énimudzdeki yillarda
Urnlere yonelik desteklemelerin farklilastinilarak devaminin
saglanmasl isteniyor.

TICARET Gazetesi haber merkezinde kendi alaninda uzman
arkadaslarimiz ile sektdrdeki gelismeleri sizler igin derledik.

Bu arastirma dosyasinda, Turkiye'deki zeytin-zeytinyag
Uretiminin durumunu ve sektdrin gelecegini bitin
yonleriyle okuma imkani bulacaksiniz.

Keyifli okumalar...

zedtin



Baskida
Fark Yaratma
Sanati

TOKELMAT TICARET GAZETESI

TOKEL MATBAACILIK TIC.VE SAN.AS.

TUNA MAHALLESI 5615/1 SK. NO:41 KAT:1 CAMDIBI-IZMIR
Tel: 0 (232) 461 71 94 [ info@tukelmat.com.tr

www.tukelmat.com
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Zeytin agaci ile insan uygarlgr arasindaki iliski, Akdeniz insaninin gunlik
aliskanliklarina isleyen zengin ve canli bir kilturel mirasi olugturur

Zeytin ve zeytinyaginin tarihi

ve kultirel yolculugu 3
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ECEM ERDAL-SEDA GOK

Zeytin agacinin tarihi milyonlarca yil dncesine kadar
dayanir. Bu agac efsanevi ve kutsal kabul edilir. Zeytin
adaci ile insan uygarligi arasindaki iliski, Akdeniz
insaninin gunluk aligkanliklarina isleyen zengin ve canli
bir kulturel mirasi olusturur. Oleaceae familyasindan
olan zeytinin, adinin kdkeni Yunanca ‘elaia; Latince
‘olea’dan gelir. Boyu 2-10 metre arasinda degisen
ancak 15-20 metreye kadar da ¢ikabilen bir bitkidir.
Meyveleri 6nceleri yesilken ekim-kasim aylarinda
morarip olgunlasrr.

ZEYTININ TARIHCESI

Zeytin agacina iliskin mevcut en eski veri Ege
Denizi'ndeki Santorini Adasi'nda yapilan arkeolojik
¢alismalarda ortaya c¢ikarilan 39 bin yillik zeytin
yapragi fosilleridir. Kuzey Afrika'daki Sahra bdlgesinde
gerceklestirilen arkeolojik aragtirmalarda ise M.0.

12.000' ait zeytin agaci bulgularina rastlanmigtir. Ik birlestirmistir. Yagamin birgok alaninda kullanilan zeytin
zegtin hasadinin ne zaman ve hangi uygarlik tarafindan agacinin dikimi, Romalilar tarafindan tegvik edilmis, halka
yapildigiysa bilinmemektedir. Zeytinyaginin Ege zeytinden yag cikarilmasi ve islenmesi dgretilmistir.
kulturlerinde ve hatta dinyada en erken kullanimina
dair gozlem ise Naksos Adasi'ndaki bir mezarda ele Tung Cag'larina kadar geriye gidildiginde Yunanistan ve Ege
gecen kandille iligkilendirilmesidir. Bolgesindeki Minos ve Miken uygarliklarinin ekonomisini
. ayakta tutan baslica Grindn zeytinyag oldugu gorilmektedir.
M.0. 4000'lerde kaltur bitkisine donustirilen zeytinin Sonraki donemlerde de zeytinyagi Ege kultird igin
yaginin gikariimasi ve kullaniminin yayginlasmasi ancak oneminden bir sey kaybetmez. O yuzdendir ki tarihgi Fernand
1500-2000 yil sonra gergeklesmistir. Tung Cagi'nda Braudel Akdeniz'in yasamini dengeleyen besinler igerisinde
ve daha sonrasi donemlerde Akdeniz'de zeytinciligin UzUm ve bugdayla birlikte zeytini de saymaktadir.
yayginlastigini gésteren arkeolojik buluntular arasinda
yag presleri, saklamada kullanilan kaplar, zeytin TURKIYE'DE ZEYTINiN TARIHINE BAKIS
gosterimleri olan vazo ve duvar resimleri sayllabilir. Zeytincilik, Cumhuriyet sonrasi Glkemizde tariminin en énemli
Bunlarin yani sira ele gegen zeytin gekirdekleri de kazi faaliyet alanlarindan biri olmustur. Atatiirk'Gn 1929 yilinda
alanlarnindan ele gegen buluntular arasindadir. Onceleri Yalova bolgesine yaptigi bir gezide zeytincilige gereken
zeytinyag) ticareti ile baglayan zeytinin yayilma sureci onemin verilmesine yonelik direktifleri ile Glkemizde zeytincilik
daha sonra zeytin fidelerinin taginmasi ile de Kaltur seferberligi baslatiimis ve zeytincilik konusunda aragtirmalar
bitkisi olarak yayilmasi hiz kazanmistir. yapmak Uzere, 1937 yilinda Bornova Zeytincilik Arastirma
EnstitisU kurulmustur. Diger yandan zeytin, bahgesine
Cok yanlu bir bilegen olan zeytinyag, sadece bakmayan ve bakim yaptirmayan Ureticilere ceza verilmesine
cesitli yemeklerde lezzet arttirici olarak degil, ayni neden olan bir kanuna sahip tek bitki olmustur. Ulkemizde
zamanda farkli kiltUrlerde yaralar iyilestirmede ilag, zeytincilik, yurt disinda egitim goérmids uzmanlar tarafindan
kandillerde yakacak, sag ve cilt igin ise kozmetik yeni, bakimli, saglikli ve verimli bahgeler tesis edilerek, uzun
olarak da kullanilmigtir. Kutsal kabul edilerek, barigin yillar sonunda buyuk bir hizla geligsmistir. Zeytincilige verilen
ve zenginligin sembolu olarak Ug kitayr tek ruhta bu 6nem, 1950Q'li yillardan itibaren gittikge azalmakla birlikte,
zeytin | 6
ve, 77

geylinyage



1961-62 déneminde Turkiye ilk zeytinyagi ihracatini
yapmistir. 1970'li yillarda verimin disUk ve maliyetin
yUksek olusu karlilg olumsuz etkilemis, tamamen dogal
olan zeytinyaginin insan saglidi yoéninden ne kadar degerli
oldugu anlatilarak tesvik edilecegi yerde, rafinasyon ile
elde edilen diger bitkisel yaglarin Uretim ve tiketimi tesvik
edilmistir. 1980'li yillar ve sonrasinda zeytinciligi koruma
kanununa ragmen zeytinlikler sékilerek, iy turizmi ugruna
feda edilerek baska tarimsal faaliyet alanlari zeytinciligin
yerini almistir. Oysa ayni yillarda geleneksel zeytin
yetistiriciliginin ekonomik olmadigini farkina varan italya

ve Ispanya modern zeytincilige yonelmiglerdir. Ulkemizde
2000'li yillardan beri Cumhuriyet'in ilk yillarindaki gibi
sofralik zeytin ve zeytinyagi Uretiminde nitelik ve nicelik
olarak ciddi gelismeler gérulmektedir. Cinku sofralik zeytin
ve zegtinyagl teknolojisi gelismekte, bolgeleriyle 6zdeslesen
ve markalasan zeytin gesitleri, zeytin ve zeytinyad
pazarinin gelismesine destek vermektedir. Butik zeytincilik,
cografi isaretlemeler, tadim panelleri, lisansh depoculuk
calismalari vb. yeniliklerle birgok dretici ve firma yurtdiginda
fuar ve yarismalarda dereceler almaktadirlar. Ginimuzde
ise Ulkemizde zeytinciligin yapisi, geleneksel zeytincilikten
¢ikip modern zeytincilige yoneliyor.

ZEVTIN VE ZEVTINYAGI ULKESI: TURKIVE

Diinya iizerinde yaklasik 700 cesit zeytin vardir ve bu gesitlerin 50 ila
80 arasindaki gesidi Turkiye'de yetisir. Zeytin agaclarinin yiizde 75°i Ege
kiyilarinda yer alir. Zeytincilik, Tiirkiye'de Dogu Anadolu ve Ig Anadolu
Bolgeleri digindaki tim holgelerde yapilir. Herkesin zeytinligi olmasa
bile bahgesi olan ¢odu evin bir-iki tane zeytin agaci vardir. Zeytinyag da
hemen her ailenin evinden eksik etmedigi bir dirtn olarak hem kulanim
agisindan hem de tiretim agisindan yaygnlik gosterir.

Turkiye'deki zeytin dretim alanlart Karadeniz'den Ege’ye, Anadolu’dan
Akdeniz'e dek uzanir. Bu alanlar arasinda en énemli zeytin dretim
holgeleri; Ayvalk, Akhisar, Mudanya, Edremit Korfezi, Orhangazi, Iznik,
Gemlik ve Yalova olarak karsimiza gikar. En kaliteli zeytinyaglarindan
bazilari Ege Bolgesi'nde dretilir. Trkiye'nin ve muhtemelen dinyanin en
eski zeytin agaci, 3000 yillik, Ege Bolgesi'nde Milas ve Mugla'da bulunur.

Akdeniz'de en uzun kiyr seridine sahip olan Tarkiye, Akdeniz tilkeleri
arasinda en biyik zeytin reticilerinden birisi... Bylece zeytinyag
gelenekleri ve yemekleri Osmanlilardan beri Tirk mutfaginin gurur
kaynagi konumunda. Ayni sekilde sofralik zeytin, her Tiirk kahvaltisinda,
genellikle bir dilim ekmek ve geleneksel beyaz peynirin yaninda temel
gida maddesi olmustur. Bugin Tirkiye, tim dinyaya Akdeniz mutfagindan
zeytin ve zeytinya8) tedarik ediyor. Zeytinyag ihracatgisi olan Tiirkiye,
zeytinyagini tiketen veya yeniden ihrag eden baglica dretici tlkeler de
dahil olmak tizere gok esitli tlkelerin zeytinyag) ihtiyacini karsiliyor.
Tirk zeytinyag dinyanin her yerinden talep goriiyor. AB, ABD, Suudi
Arabistan, Japonya, Giiney Kore, Iran, Avustralya ve Israil gibi Tirk
zeytinyaginin mikemmel tat ve kokusunu deneyimlemis 150°den fazla tlke
bulunuyor. Organik dretim, toplam Gretim alani ve zeytin tiretiminin kiigik
bir bolaman teskil etmeye devam etse de dnyadaki saglikl tiketim
trendlerine paralel olarak Turkiye'nin organik zeytinyagi ve zeytinyag
ihracati da her gegen giin artiyor.

7  TIGARET
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Ispanya, Tunus ve Italya gibi Glkelerle rekabet eden Tirkiye, zeytin Uretiminde
6nemli bir oyuncu

Zeytin ve zeytinyagi inracatinda
yuUkselen guc: Turkiye

NAZ TUKEL

Zeytin, Tarkiye'nin tanmsal Uretiminde ve
ihracatinda 6nemli bir yer tutuyor. Akdeniz
iklimine sahip Ulkeler arasinda Turkiye, zeytin
Uretimi konusunda Ispanya, italya ve Tunus

gibi lider Ulkelerle birlikte yer almakta ve

dinya pazarinda giderek daha fazla s6z sahibi
oluyor. Zeytin tretimi 6zellikle Ege, Marmara

ve Akdeniz boélgelerinde yogunlagmis olup, bu
bolgeler Turkiye'nin zeytinyagi ve sofralik zeytin
Uretiminin merkezi.

DUNYA ZEYTINYAGI VE SOFRALIK

ZEYTIN PAZARININ DURUMU

Dinya genelinde zeytin ve zeytinyag talebi
hizla artiyor. Uluslararasi Zeytin Konseyji
(International Olive Council) verilerine gére;
2023/2024 mahsul yili itibariyla, zeytinyagdi
ithalatinda yedi buyuk pazar, dinya toplam
ithalatinin yizde 80'ini olusturuyor. 2023/2024
mahsul yili itibariyla, zeytinyagdi ithalatinda yedi
buyuk pazar, dunya toplam ithalatinin yuzde
80'ini olusturuyor. ABD yizde 35'lik payla en
buyuk ithalatg! Ulke konumunda yer alirken,
Avrupa Birligi Ulkeleri yuzde 17, Brezilya yuzde 8§,
Japonya yuzde 6, Kanada yuzde 5, Gin yizde 4
ve Avustralya yuzde 3 paya sahip.

Dinya genelindeki bu ithalat artigl, zeytin
Ureticisi Ulkeler icin buyUk bir firsat yaratt.
Tarkiye, zeytinyagi ve sofralik zeytin ihracatini
bu buyuk pazarlara yonlendirerek kiresel pazar
payini artirmaya galigiyor. ispanya, Tunus, italya
gibi buyuk Uretici Ulkelerle rekabet eden Turkiye,
Ozellikle kaliteli Gretimi ve iklim avantajlariyla
dikkat ¢cekiyor.

TURKIYE'NiN ZEYTiNYAGI URETIMI
VE iHRACAT RAKAMLARI

Tarkiye'nin zeytinyadi Uretimi son yillarda surekli
bir artis gosterdi. 2023/2024 mahsul yilinda
Turkiye, 43 bin 40 ton zeytinyagd Ureterek dinya
zeytinyadi Uretiminde 6nemli bir yere sahip

oldu. Turkiye'nin zeytingyagi Uretimi, 6zellikle

Ege Bolgesi'nde yogunlasti. Bu bolgedeki

zeytin agaclar, kaliteli yag Uretimi igin ideal

iklim kosullarina sahip. Turkiye'nin zeytinyadi

zedtin | |




ihracatinda en 6nemli pazarlar Avrupa Birligi Ulkeleri,
ABD ve Uzak Dogu'daki Ulkeler olusturuyor. Turkiye'nin
zeytinyagdi, hem fiyat avantaji hem de kalite standard
nedeniyle bu pazarlarda yuksek talep goruyor.

Tarkiye'nin zeytinyagi ihracati yillar icerisinde istikrarli
bir sekilde buyuyor. 2023/2024 mahsul yilinda
Tdrkiye, dinya genelindeki zeytinyagi ihracatinda
yuzde 6,7'1ik bir paya sahip oldu. Turkiye'nin en buyik
ihracat pazarlan arasinda Avrupa Birligi ve ABD yer
alirken, Tunus, Ispanya ve Italya gibi diger biyuk Uretici
Ulkelerle rekabet ediyor.

ZEYTINYAGI URETIMINDE BASLICA

ULKELER

Zeytinyagi Uretimi konusunda dinya genelinde
ispanya, Tunus, italya, Portekiz ve Yunanistan bagi
ceken Ulkeler. 2023/2024 yilinda dinya genelindeki
zeytinyagi ithalatinin yizde 26,9'u ispanya'dan, ylizde
26'si Tunus'tan, yizde 19,2'si italya'dan, yizde 6,9'u
Portekiz'den ve yuzde 6,7'si Turkiye'den gerceklesti.
Tdrkiye, bu buyuk dretici Ulkelerle rekabet ediyor.
Turkiye, zeytinyag ihracatinda giderek daha 6nemli bir
oyuncu haline geliyor.

TURKIYE'NIN SOFRALIK ZEYTIN URETIMI
Tdrkiye, zeytingyaginin yani sira sofralik zeytin
Uretiminde de dunya ¢apinda 6nemli bir yere

sahip. Sofralik zeytin Uretimi, Turkiye'nin tanimsal
ekonomisinin en énemli bilesenlerinden biri. Sofralik
zeytin ihracati da Turkiye'nin zeytinyagi ihracati kadar
6nemli. 2023/2024 mahsul yilinda, dinya genelindeki
sofralik zeytin ithalatinda Turkiye ytzde 74'lik bir
paya sahip oldu. Turkiye'nin en buyuk rakipleri arasinda
Ispanya, Arjantin, Fas ve Yunanistan bulunuyor. Sofralik
zeytin ihracatinda Turkiye, 6zellikle ABD, Avrupa

Birligi Ulkeleri ve Brezilya gibi buyuk pazarlara Grin
gonderiyor.

SOFRALIK ZEYTIN iHRACATINDA

TURKIYE'NIN ROLU

Tarkiye'nin sofralik zeytin ihracati da yllar igerisinde
artis gosterdi. Ozellikle Ege ve Marmara bélgelerinde
yetisen zeytinler, yuksek kaliteli ve lezzetli olmalari
sebebiyle i¢c pazarda oldugu kadar dis pazarda da
buyuk ilgi goruyor. Turkiye'nin sofralik zeytin ihracati
hem geleneksel yontemlerle islenmis zeytinleri hem de
modern dretim teknikleriyle Uretilen Urtnleri kapsiyor.

DiGER ONDE GELEN URETICIiLERLE

REKABET

Dunya sofralik zeytin pazarinda ispanya, Arjantin,

Fas ve Yunanistan gibi lkeler 6n planda. 2023/2024
mahsul yilinda ispanya, diinya genelindeki sofralik
zeytin ithalatinda ytzde 14,9'luk bir paya sahipken,
Arjantin yUzde 18,8, Fas yuzde 10,1 ve Turkiye yuzde 74
pay ile bu Ulkeleri takip ediyor. Ancak Turkiye, tzellikle
kaliteli Gretimi ve rekabetci fiyatlariyla bu Ulkelerle olan
rekabetinde guglU bir konumda yer aliyor.

TURKIYE'NIN ZEYTIN VE ZEYTINYAGI
URETiMINDE GELECEK PERSPEKTIFi

Tarkiye, ze>tin ve zeytinyagi Uretiminde dinya
genelindeki payini artirmak icin cesitli stratejiler
uygulamaktadir. Bu stratejiler arasinda modern tarim
tekniklerinin kullaniimasi, kalite kontrol standartlarinin
yukseltilmesi ve zeytin agaclarinin korunmasi yer aliyor.
Tarkiye'nin zeytin dretiminde iklim kosullarinin avantaji,
modern teknoloji ile birlestiginde dinya genelinde daha
fazla ihracat yapmasina olanak taniniyor.

Zeytin ve zeytinyagd Uretimi Turkiye ekonomisi icin
onemli bir ihracat kalemi olmaya devam edecek.
Ozellikle stirdGrilebilir tanim uygulamalari ve
organik zeytinyagi Uretimi konusunda Turkiye'nin
gelecekte daha da 6nemli bir Uretici haline gelmesi
bekleniyor. Turkiye'nin bu sektordeki gucli konumu
hem i¢ pazardaki talebi karsilamakta hem de dunya
pazarindaki rekabet glcUnU arttinyor.

Tarkiye, ze>tin ve zeytinyagr Uretimi ve ihracatinda
dinya genelinde yukselen bir guc haline geldi.

Zengin iklim kosullari ve modern dretim teknikleri ile
Turkiye, dunya pazarinda rekabetgi bir konuma sahip.
Turkiye'nin zeytinyagi ve sofralik zeytin ihracatindaki
basarisi, artarak devam ediyor. DUnya pazarinda
Tarkiye'nin gucly bir Uretici ve ihracatgl konumunu
korumasi icin, modern tarim uygulamalari ve kalite
kontrol standartlarinin daha da gelistiriimesi nem arz
ediyor. =
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Zeytin - zeytinyagl sektorinun
dinyada ve Turkiye'deki konumu ve
yasanan gelismeler

Bilindigi Uzere; Ulkemiz zeytin ve zeytinyagi Gretim
sezonuna iliskin saglikli ve guvenilir verileri saglamak
amaciyla, 2009/2010 sezonundan itibaren T.C. Tarim

ve Orman Bakanligi Bitkisel Uretim Genel Midurlugu
tarafindan, Ulusal Zeytin ve Zeytinyagi Konseyinin (UZZK)
koordinatorligunde olusturulan, “Zeytin ve Zeytinyagi
Rekoltesi Ulusal Resmi Tespit Heyeti “ tarafindan tUm
zeytin yetistirilen bolgelerde sofralik zeytin ve zeytinyag
Urdn rekoltesi tespit calismalari yapilmasi yetkisi ve
gorevi verilmigstir.

Bu cercevede; 2023/2024 uretim sezonu igin Ulkemizin
en blyuk zeytin Ureticisi 16 ilimizde olmak Uzere,
bulunduklarn cografi bolgeler dikkate alinarak Kuzey Ege,
Orta Ege, GUney Ege ve Akdeniz-Guneydogdu Bolgelerinde
¢alisma yapmak Uzere 4 farkl Heyet olusturulmustur.
Heyet Caligmalarinin; (18-24) Eylul 2023 tarihleri arasinda
1-) Kuzey Ege-Marmars, 2-) Guney Ege, 3-) Manisa-

Izmir eksenindeki Orta Ege ile 4-) Akdeniz ve Giney

Dogu Anadolu bélgeleri olmak Uzere dart farkl bélgede
tespit calismalanni es zamanli gergeklestirmistir. “Zeytin
ve Zeytinyagl Rekoltesi Ulusal Resmi Tespit Heyeti ve
Calisma Programi” cergevesinde galismalar belirlenen
tarihlerde ve Eylul ayi igerisinde tamamlanmis ve yapilan
tetkikler sonucu 2023/2024 Uretim Sezonu Sofralik
Zeytin ve Zegtinyagi Rekoltesi Ulusal Resmi Tespit Heyeti
Raporu hazirlanmistir. Konseyimiz, rekolte heyetinde yer
alan Uyeler ve Tarim ve Orman Bakanligi (BUGEM) ve ilgili
kuruluslarla cesitli toplantilar ve istisarelerde bulunmus,

URETIM SEZONUNDA ELDE EDILMES| TAHMIN EDILEN SON 11 YILLIK
ZEYTIN VE ZEYTINYAGI MIKTARI TESPIT VE TAHMIN SO ;

detayli incelemelerine devam etmis ve 15 Aralik 2023
tarihi itibaryla rekolte tahmini rakamlarini son haline
guncellemistir. Buna gore; Tablo 1'de goruldugu Uzere
Ulkemiz 2023/2024 sezonunda 185 bin ton zeytinyag),
4390 bin ton sofralik zeytin Gretimi tahmin edilirken,
Uluslararasi Zeytin Konseyi ve Olive Oil Times ve Mercacei
kaynaklarindan alinan bilgilere gore; Dinya zeytinciligine
bakildidinda, bu yila kadar bizden Uretim bakimindan
6nde olan Ulkelerde zeytinyadi Uretimleri 2022/23
sezonunda kuresel iklim dedisiklikleri 6zellikle son S00
yiin en bayuk kurakligi ve hastaliklar vb gibi nedenlerle
basta ispanya, italya, Tunus'ta biyik rekolte kayiplar
gorilmis Ulkemizde ise tarihi rekor seviyesi olan 421 bin
ton zeytinyagi Uretimi, 735 bin ton sofralik zeytin Gretimi
ile zeytinyaginda diunya ikinciligi, sofralik zeytinde ise
dinya liderligine ulasilmistir. Tum diger zeytinci Ulkelerde
yasanan arz noksanligina karsin Ulkemizde rekor
seviyede gorllen Uretim miktarlar ile dzellikle zeytinyag
ihracatimizda 1 milyar dolar rekor seviyesine ulasan bir
artig saglanmistir. iginde bulundugumuz 2023/2024
Uretim sezonunda ise; diger 6nemli zeytinci Ulkelerde
gecen yil yasanan olumsuzluklar; kuraklik, hastalik vs.
nedenli rekolte kayiplari artarak devam etmektedir.
Ulkemizde ve diger zeytinci Glkelerde zeytinyagl,

sofralik zeytin Uretim, ihracat verigleri ve yillara gore
bilangolanmiz asagidaki tablolarda veriimektedir;

Buna gore Tablo 1ve Sekil Tde gortldugu Uzere
Ispanya:766 bin ton, italya: 289 bin ton, Yunanistan:195
bin ton ve Tunus'ta:200 bin ton zeytinyadi hatta daha

st h"z’:‘ Bide  Vemedige obign  Eide  L'®
Edilecek  Ayniacek Ayndacek  Edlacex Yoo
Mayve Meyve Teytin Zmytin % lgin Teytin
n jérimeeyen  Danasl i s g R T
Rl — (fon)  [om}  fom]  [hor)

(LTH ["gl

PITERTICEN 136750760 20356806 76 1033384 410382 823123 130001 479

BECEITEE 1a0sessor 24000611 96 1352152 43833 013310 1804E2 4R

IR 145321360 22526267 76 LADAIS 3035 TALII MALIS 497

EETTRLINMN 19a3se566 26895736 11 1535055 432975 LI0ZOBO 177365 620

EITERCICH 151047628 ESENI00 N4 2001244 ASETT2 LSONGOE JMTOAL 560

M 151053834 26 778532 33 1500467 426955 1073472 193614 5,50

FETLECILH 150086156 27717636 100 1452500 AA06S 1068415 4SS ag)

155352353 - 29,397 654 23 1L21EE50  MG0.045 55804 1rr5al 54

1658E5A% Z7AGREMS 106  L7IMES0 SORISE 133925 2R 87

167652600 28456588 178 2OT6ES FISATE 2240076 42717 83

20037028 170870662 ILITOAI B9 LSHL000 490000 1030000 185000 56

Tablo 1 Tirkiye'nin son 10 lretim sezonunda elde edilen ve 2023-2024 iretim sezonunda elde edilmesi tahmin edilen son 11 yillik zeytin ve
zeytinyagi miktar tespit ve tahmin sonuglar (ton). [UZZK Rekolte Raporu Verileri]
| 10
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2023/2024 SEZONU ZEYTINYAGI URETiM MIiKTARI EN FAZLA OLAN

5 ULKENiN SON 10 YILIN ZEYTIiNYAGI MiKTARLARI (1.000 Ton)

SEZON ISPANYA ITALYA TUNUS YUNANISTAN TURKIYE
2013-2014 1782 464 70 132 130
2014-2015 842 222 340 300 189
2015-2016 1403 475 140 320 143
2016-2017 1291 182 100 195 177
2017-2018 1262 429 325 346 287
2018-2019 1790 174 140 185 194
2019-2020 1125 367 440 275 215
2020-2021 1389 274 140 275 178
2021-2022 1492 329 240 232 236
2022-2023 666 241 180 345 421
2023-2024 766 289 200 195 185

Tablo 2 2023/2024 Sezonu Zeytinyagji Uretim Miktari En Fazla Olan 5 Ulkenin Son 10 Yilin

Zeytinyagi Miktarlari (1.000 Ton){10C Verileri ve UZZK Rekolte Raporu Verileri)

SON iKi SEZON TURKIYE GENELI SiYAH ZEYTIN iHRACATI
(1EKiM 2023 - 31 0CAK 2024 DONEMI)
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Tablo 3 Son ki Sezon Tirkiye Geneli Yegil Zeytin ve Siyah Zeytin ihracati

(EIB Verileri)

M |

Dr. MUSTAFATAN //
Ulusal Zeytin Zeytinyagi Konseyi
(UZZK) Bagkani

da dusuk dretim gerceklesecedgi
beklenirken gegen yildan devir
stoklarinin hemen hemen tikenmis
olmalar ya da yeterli dizeyde
olmamasi nedeniyle zeytinyagi
taleplerinin gegen sezon oldugu gibi
devam edecedi gorilmektedir.

Ulkemiz ise, Tablo 2 ve Sekil 1de
gordldugu Gzere gegtigimiz yil

doénem basi 33 bin ton ve 421 bin ton
gerceklesen rekolte ile birlikte 454

bin ton’luk bir arz miktarina ulasarak
dinya 2'ncisi olmus bunun yaklasik
165 bin tonu i¢ tuketimde kullanilmig
150 bin tonu da ihracata gitmis ve bu
sezona 169 bin ton dénem sonu stok
devretmistir. Buna Afrinden ihrag kaydi
ile Glkemize giren 30 bin ton zeytinyag
da eklendiginde dénem basi stok
miktari 199 bin ton olmustur.

2023/2024 sezonuna iligkin
heyetimizce yapilan gincellenmis
tahminlere gore 185 bin olan zeytinyadi
rekoltesi buna eklendiginde toplam
384 bin ton arzi ile dinya 2'nciligimizin
devam edecedi gorilmektedir. Zira
diger Ulkelerde devir stoklari gok
dusuktar. Buna gore gegen yll
kirdigimiz 150 bin tonluk zeytinyadi
ihracati rekoru ve 165 bin ton i¢
tiketimden olusan miktarin bu yl

69 bin ton fazlasi bir arz miktarimizin
olacagi ve Afrin'den yine 30 bin

ton zeytinyadi gelecegi varsayilirsa

@ Fron
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SON iKi SEZON TURKIYE GENELI ZEYTINYAGI iHRACATI
(1KASIM 2023 - 31 0OCAK 2024 DONEMi)

Tiwe am 01112022 OLI1.2022]  OL.IL2023 01.11.2023 MIRTAR 10
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Tablo 4 Son ki Sezon Tirkiye Geneli Zeytinyag ihracati (EiB Verileri)

2022/23 SEZONU SEKTOR TOPLAM iHRACATI

Tablo 5 2022/23 Sezonu Sektér Toplam ihracati (EIB Verileri)

SOFRALIK

Zeytin (1 Ekim 2022-31 Ekim 2022) Zeytin (1 Ekim 2023-31 Ekim 2023)
SEZONLAR
Zeytinyag (1 Kasim 2021-31 Ekim 2022) Zeytinyagi (1 Kasim 2022-31 Ekim 2023)
. Miktar Tutar Birim Fiyat Miktar Tutar Birim Fiyat
URUN ADI
(Kg) (FOB) ($) (FOB)($/Kg) (Kg) (FOB) ($)  (FOB)($/Kg)
SIYAH ZEYTIN 79.335.790 124.269.554 1,57 75.295.124 137.705.153 1,83
¥ESIL ZEYTIN 30.235.068 48.272.602 1,6 25.076.282 46.805.889 1,87
TOPLAM ZEYTIN 109.570.859 172.542.156 1,57 100.371.406 184.511.042 1,84
ZEYTINYAGI 58.271.543 201.491.672 3,46 150.618.984 723.858.609 4,81
PRINA YAGI 9.097.720  24,511.265 2,69 11,888.331 38.592.194 3,25
GENEL TOPLAM 176.940.122| 398.545.093 EME:] 262.878.721 | 946.961.845 4,59

SEZONLAR ZEVTIN ZEYTINYAGI
Sofralik Zeytin (1 EKIM 2022-31 EKIM 2023 )

Zeytinyagi (1 KASIM 2022-31 KASIM 2023 ) 100.371.406 150.618.954
Sofralik Zeytin (1 EKIM 2023-31 OCAK 2024)

Zeytinyagi (1 KASIM 2023-31 OCAK 2024) Tt Liailel
AYLIK so;g%:: ZEYTINYAGI
Sofralik Zeytin (1 EKIM 2022-31 OCAK 2023 )(4 AY)

Zeytinyagi (1 KASIM 2022-31 OCAK 2023 )(3 AY) SR G20
Sofralik Zeytin (1 EKIM 2023-31 OCAK 2024)(4 AY)

Zeytinyagi ( 1 KASIM 2023-31 OCAK 2024)(3 AY) 25.323.623 16.540.157
MIKTAR DEGiSiMI (%) -20,2 -69,2

Tablo 6 Tiirkiye Geneli Sofralik Zeytin Ve Zeytinyad ihracati (EIB Verileri)

TURKIYE ZEYTINYAGI VERILERI (1.000 TON) Rev.

ZEYTINYAGI 200910 2010/11 201012 2012/13 D013/14 20014/15 201516 2006717 200718 2018119 101920 200021 2021122 201223 T

102324
whmin

Tablo 7 Son 14 Uretim Sezonunda Elde Edilen Zeytinyagi Bilango Tespit Ve 2023-2024 Uretim Sezonunda
Elde Edilmesi Tahmin Edilen Zeytinyad Bilango Tahmin Sonuglari. (UZZK Rekolte Raporu Verileri)

yaklasik 100 bin ton dénem sonu stok
olabilecedi 6ngorilmektedir. Sofralik
Zeytinde de gecen yil 735 bin ton

bu yilda da 6ngorilen 490 bin ton

ile son iki yillik ortalama 612 bin ton
olan Uretim miktanimiz ile liderligimizin
devam edecegi hem ihracat hem de

ic piyasada rekor duzeyde yeterlilik
olacag gorilmektedir.

Ulkemizde normalde rekolte
bakimindan bu yil yok yil déngisi
olmakla birlikte yok yillarinin
ortalamasindan %712,12 oraninda fazla
Uretim beklenirken, ispanya, italya,
Yunanistan ve Tunus'ta yukarda
belirtilen miktarlarla gegmis yillara
gore ¢cok dnemli verim dusiklUKklerinin
devam edecegi tahmin edilmektedir.
Dinya genelinde hemen her

Ulkede kiresel iklim degisikliklerinin
olumsuz etkileri azami dizeyde
hissedilmekte hatta son S00 yilin

en sicak hava, yagissizlik ve kuraklik
seviyeleri yasanmaktadir. Bu iklim
degisikliklerine bagl olarak sz konusu
Ulkelerde gelecek yilin rekoltesinde

de karamsarliklar devam etmektedir.
Bu durum Ispanya, italya basta olmak
Uzere Uretici fiyatlaninin gectigimiz 2
yll 6ncesinde 2,5 Avro/Kg dan dnce
4-5 Avro seviyelerine sonrasinda
9-10 Avro, bulundugumuz gunlerde de
10-12 Avro seviyelerine yikselmesine
neden olmustur. Artan maliyetler

ve tum Ulkelerde yasanan finansal
krizlerin yani sira, Uretim maliyetlerinin
her gecen yil artmasi da fiyatlarin bu
yUkselisinde 6nemli etkenlerdendir.
Nitekim Ulkemizde de 2022/23 gegen
sezon Urund kapanis fiyatlari Naturel
Sizma Zeytinyaginin Uretici alim fiyati
215-235 TL/Kg iken, 2023/24 Uretim
sezonu Urunlerine ait fiyatin yukardaki
nedenlerle ve artan maliyetlerle

kisa ve orta vadede 250-350 TL/kg
oldugu gorilmektedir. Tabii ki bu fiyat
olusumunda dunya zeytinyagi fiyatlar
ve doviz kurlarindaki degisimler ve dis
ve i¢ Pazar talepleri etkili olacaktr.

Bu yilki rekoltemizin yok yillar
ortalamasina gére nispeten daha

iyi olmasinin nedenleri arasinda
Ulkemizin zeytin agacinin anavatani
olmasi yani en uygun iklim kosullarina
sahip olmamiz dolayisiyla kiresel
iklim degisikligi krizinden nispeten
daha az oranda etkilenmesi, 2007
den bu yana Konseyimiz ve Tarim
Orman Bakanliginin birlikte koydugu
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2023/2024 SEZONU SOFRALIK ZEYTIN URETiM MIKTARI
EN FAZLA OLAN 5 ULKENIN SON 10 YILIN SOFRALIK ZEYTIN

Deytiayady Mdaar|1 000 Tes]

\ - 1. 3 s
MIKTARLARI (1.000 TON) .
{1y
SEZON MISIR | TORKIYE | ISPANYA | CEZAYIR | PERU . e _
2013-2014 400 410 572 208 110 . o
2014-2015 451 439 556 234 41 : ' '
2015-2016 336 3497 601 221 56 SN TLRR AL TS YUNAMATAN
2016-2017 550 433 596 293 20 )
2017-2018 750 458 EG2 104 190 Sekil 12023-2024 Sezonu Zeytinyagi Uretim Miktar En
Fazla olan 5 Ulkenin Elde Edilmesi Tahmin Edilen Toplam
2018-2019 600 427 691 300 124
Zeytinyagi Miktari Tahmin Sonuglari.( 10C Verileri ve UZZK
2019-2020 650 414 458 327 115 Rekolte Roporu Verier)
2020-2021 650 360 546 273 81
2021-2022 650 507 660 307 148
2022-2023 600 736 414 257 125
2023-2024 600 490 388 286 123
Tablo 8 2023/2024 Sezonu Sofralik Zeytin Uretim Miktari En Fazla Olan 5 Ulkenin Son 10 Yilin Sofralik
Zeytin Miktarlari(1.000 Ton)(IOC verileri ve UZZK Rekolte Raporu Verileri]
TURKIYE SOFRALIK ZEYTIN VERILERI o i W o

(1.000 TON) Rev.
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Sekil 2 2023-2024 Sezonu Sofralik Zeytin Uretim Miktari

Tablo 9 Son 14 Uretim Sezonunda Elde Edilen Sofralik Zeytin Bilango Tespit Ve 2023-2024 Uretim Sezonunda
Elde Edilmesi Tahmin Edilen Sofralik Zeytin Bilango Tahmin Sonuglari. (UZZK Rekolte Raporu Verileri)

dunya ikincilidi hedefi ve bu amaca ulagsmak igin sektorel
¢abalarimiz, Tarim ve Orman Bakanligimizin tesvikleriyle
adac sayimizin 100-120 milyondan 170-202 milyona
adete yukselmesi ve de sektérin geng nufusuyla teknik
ve teknolojiyi daha fazla kullanmasi gibi etkenler yer
almaktadrr.

Rekoltemizin gecen yildan devreden stok ve bu yilki
Uretim ile birlikte, dUnya zeytin ve zeytinyagi arzinin ok
onemli bir noksanligi daha isaret ettigi boylesi bir yilda
ozellikle dis ticaretimiz acisindan ¢cok 6nemli bir firsat
daha yaratabilecedi gorilmektedir. Ornegin italya'nin
zeytinyag: Uretiminin 290 bin ton olacagdi 6ngoriyle
sadece 600 bin ton i¢ tiketim bir o kadar da ihracati
oldugu dikkate alindiginda sadece italya'nin yaklagik
900 bin ton ithal zeytinyagi tedarik etmeye ihtiyaci
oldugu gorilmektedir. Ayni durum Ispanya ve Yunanistan
icinde gegerlidir. Ulkemiz Gretimi ise elindeki toplam arz
ile bugtne ve gelecege umut vermektedir. Gectigimiz yil
oldugu gibi bu yilda da o©zellikle Turk Mali markalarla ve
ambalajli ihracatta ispanya ve italya'nin bos birakacag
yeni pazarlara girmek ve ayni zamanda i¢ tiketimimizin
arttrimast icin firsat devam etmektedir. Uretilen ve gegen
yildan devir eden stoktan olusan Urdnlerin bir taraftan en
yUksek katma degerle ihracatinin gergeklesmesi bunun
icin ambalajl ve markali ihracatin tesvik edilmesi ve

En Fazla olan 5 Ulkenin Elde Edilmesi Tahmin Edilen Toplom
Sofralik Zeytin Miktari Tahmin Sonuglar. (I0C verileri ve
UZZK Rekolte Raporu Verileri]

ihracatta herhangi bir yasak veya kisitlama getirilmemesi
ve de i¢-dis ticari sirkilasyonun sureklilik arz etmesi
hayati 6neme haizdir. Artan girdi maliyetleri, isci

bulmada yasanan ve yasanacak zorluklar ve sektordn
temel sorunlar Ureticileri ve sektdr temsilcilerini

zora sokmaktadir. Bu zorluklarin bu yilda da fazlaca
hissedilecedi gorulmektedir. Gectigimiz yildan bu yana
Ulkemiz agisindan devam eden ihracat ve i¢ pazarlama
firsati bu yilda surmesi beklenirken maliyetler, yasak veya
kisitlama vb gibi sorunlar sekttrde halihazirda sessiz ve
endiseli bir havanin hakim olmasina neden olmaktadrr.
Ureticiden ihracatgiya sektoérin her kesiminin her
zamankinden daha fazla ilgi ve destege ihtiyaci vardir.

Uretim yardimlari AB seviyesiyle benzer olup ancak
makas cok aciktir. Ayni sekilde ihracatgi igin de zellikle
markall ve ambalajli ihracat iade destegi yeniden ve
arttinlarak verilmelidir. Boylesi arz bakimindan dnemli
miktarda devreden gegen yil stogu ve bu yilin rekoltesiile
yine 6nemli bir miktari Grdnleri olan Glkemizin, zeytinyag
ve sofralik zeytin i¢ tUketimi acisindan da 6nemli bir artisi
gerceklestirebilecegini 6ngorebiliriz. Ozellikle Aygicek
yagi vb. gibi yaglarda yasanan sikintilar ve ithalatlarindan
dolayi yasanan ddviz kaybinin 6nemli bir kismi zeytinyagi
ile karsilanabilecek hem icte hem dista katma deger
yaratilarak Ulkemiz ekonomine katki saglanabilecektir.

@ Ekonom inde tn
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5
Urettigi katma degerle
ekonomiye ‘merhem’ oluyor

ECEM ERDAL

Akdeniz ulkelerinin en 8nemli bitkilerinden biri olan zeytin,
Turkiye'nin de tarimsal alanlarinin basinda gelir. Ozellikle
Marmara, Ege ve Akdeniz bdlgesindeki reticinin gegimi

icin 6nemli bir rol oynamanin yaninda, Ulke ekonomisine de
dnemli katkilar saglar. Turkiye'nin 2024 yili itibariyla ihracat
birim degeri 1,47 dolar. Bu veriye zeytin ézelinde bakildiginda
kilogram basina 2 dolar iken, zeytinyaginda ise 7 dolari astigi
gordldyor. Bu durumda Urinun katma deger itibariyla ne
kadar degerli oldugu goruluyor.

Ekonomik degeri ve gunlik yasamda ¢ok yonl kullanim
olanagina bagli olarak, tarihi boyunca insanlar tarafindan
cok ilgi goren zeytin, bircok kilturde butuncdl bir rol oynar.
Zeytin, gida da, eczacilikta ve kozmetikte yaygin olarak
kullanihyor.

ZEYTINYAGI KOZMETiK SEKTORUNDE ONEMLI
YERE SAHIP

Zeytinyag), zeytinyagl sampuan, sabun, bakim kremi, Akdeniz kiyilarinda zeygtin yetistiriciligi yapanlar mevsimin
maske, dus jeli gibi Uriinlerle kozmetik sektorinde adindan taze, kdrpe yapraklari da toplamaya basliyor. Bu yapraklar
sz ettiritor. Zeytin bitkisinin yetistiriciliginin yapildigi yikayip saplarindan ayiklandiktan sonra gineste kurumaya
bolgelerde siklikla kullanilan zeytinyagi sabunu bunlardan birakiliyor. Béylece yapraklardaki nem buharlasiyor. Kuruyan
biri. Zeytinyag sabunu, gunlik hayatimizin bir pargas! yapraklar ik suda gay seklinde demleniyor ve tiketiliyor.
olmakla kalmayp, temizligin, dogalligin ve sagliginda simgesi Demlenen ¢ay soguk olarak da tuketiliyor. Ayrica zeytin
oluyor. Zeytinyaginin farkl kullanim sekilleri arasinda en yapraklaryla birlikte zeytin cicegi de cay olarak birlikte
yaygin yontem olan zeytinyagl sabunlar, hassas veya kullaniiyor.

kuru ciltlere sahip kisiler icin de nazik bir cilt temizlik

rutini sunuyor. Zeytinyagl sabunlar esasinda Osmanl Yas zeytin yapraklarinin kimyasal bilesenleri, birgok tibbi
Imparatorlugu déneminden beri zeytinciligin yaygin alanda ilag sanayisinde kullaniliyor. Ozellikle, bu yapraklar
oldugu yerlerde yapilagelen sabunlarin devami niteliginde. oleuropein adli bir sekoiridoiti iceriyor. Oleuropein,
GunUmuzde Balikesir'in Havran, Burhaniye, Ayvalik ve de antioksidan, antimikrobiyal, antienflamatuar, antiaterojenik,
Edremit ilgelerinde kiguk / butik ve orta Glgekli igletmelerce antikarsinojenik ve antiviral gibi bir dizi farmakolojik aktiviteyi
zeytinyagli sabunlarin Gretimi sGriyor. Benzer gekilde Izmir destekliyor. Ozellikle Oleuropein'in hiicre yenilenmesinde
(Seferihisar), Aydin, Mersin (Tarsus) ve Gaziantep'te de katkisi ve kanser hastaliklarini 6nleyici bir etkisi oldugu
sabun Uretimi yapiliyor. Sicak sabun Uretimi, soguk sabun biliniyor.

uretimi ve endUstriyal (strekli) sabun Gretimi olmak Gzere;

bilinen 3 farkli zeytinyagr sabunu Uretim yéntemi meveut. Zeytin yapraklar, gay seklinde tuketilebilecedi gibi ayni
Zeytinyagl sabununun yapimi sirasinda yag kaynag olarak zamanda yUzeysel yaralar igin krem veya macun olarak
sadece zeytinyagr kullaniiyor. kullaniliyor. Yapraklar macun haline getirildikten sonra,

zeytinyag! ekleniyor ve icerigi daha da zenginlestiriliyor.
Zeytin cicegi kolonyasl, mevsiminde &zenle toplanan zeytin

Gigeklerinden elde edilen gigek 6zUnun islenmesi ile elde ZEYTiN DALLARI SANAT ESERINE DﬁNU$UYOR
ediliyor. Limon aromasi ile birlikte kombine edildiginde daha Zeytinin kullanim alanlari sadece bunlarla sinirli degil. Zeytinin
da dikkat gekici bir ferahlik hissi uyandinyor. Elve yoz el sanatlarinda kullanimi da gok yaygin. Zeytin agaclarinin
temizligi sonrasi hos bir kaku ve ferahlik igin ideal bir tercih dip kisimlarindan gikan filizler siptirge ve ¢it yapiminda
olarak kargimiza gikigor. kullaniliyor. Ayni zamanda zeytin agacinin dibinden gikan
. L. . . genc filizler sepet, sele yapmak iginde kullaniliyor. Zeytin
ILAC GIBI BITKI: ZEYTIN YAPRAGI CAYI agacinin gévde ve dallarindan kasik, kepge, tabak, oyuncak
Zeytin yapragl, zeytin gibi binlerce yildir kurutulup ¢ay ve zeytin gekirdedinden tespih yapiliyor. Zeytin meyvesi ve
olarak tUketiliyor. Milattan 6nceki donemlerde Ege ve tohumlarindan nazarlik ve kolye yapiliyor. =
. [ ]
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Kestelli, zeytinyagi ihracatinin 6nundeki kisitlamanin tamamen kalkmasinin,
biriken stoklarin eritilmesinde stratejik 6nem arz ettigini vurguladi

"Zeytin ve zeytinyaginda Uretim iy;i,

stok miktar sikintl”

FiLiz EROL

Zeytinyad ihracat kisitlamasinin
zeytinyaglarinin uygunsuz gartlarda
stoklanmasini ve kalite kaybini da beraberinde
getirdigini belirten Kestelli, bu siirecteki
ekonomik kaybin boyutunun 400 milyon
dolara ulagtigini aktardi

Turkiye ve dunya genelinde bu sezon zeytin rekoltesinde
blyuk bir beklenti var. Bu yil, 6nceki yillara gore neredeyse iki
kati bir rekolte 6ngdruliyor. Zeytin ve zeytinyagi rekoltesini
degerlendiren izmir Ticaret Borsasi Yonetim Kurulu Bagkani
Isinsu Kestelli, “Turkiye, 2023/24 sezonu igin, Ulusal Zeytin
ve Zeytingagi Konseyinin agikladigi 185 bin ton rekolte ile
birlikte 170 bin ton devir stoku ve Suriye'den gelen 30 bin
ton ile birlikte toplam 385 bin tonluk bir zeytinyad arzina
sahip. Tahmini 60 bin ton zeytinyagd ihracati ve 120 bin ton
ic tUketim ile 6nUmUzdeki sezona 200 bin ton zeytinyadi
stoku devredecedini sdyleyebiliriz. Bu miktar i¢ piyasanin
ihtiyacini rahatlikla karsilayacag! gibi, inracat yapilimasina da
imkan saglayabilecek bir miktar. Ancak bir yil askin bir stre
dnce dokme ve varilli zeytinyagi ihracatina getirilen kisitlama
nedeniyle Ureticilerimiz ve ihracatcilarimiz buyuk sikinti
yasiyor” diye konustu.

“YUKSEK FIYATLARLA IHRACAT
YAPABILECEKKEN TARIHI BIR FIRSAT KACIRILDI"
S6z konusu dénemde ispanya ve diger Uretici Ulkelerde
yasanan rekolte kayiplarinin ve Turkiye'nin Gretimdeki artisinin,
Ulkenin ihracat yapmasi icin énemli bir firsat sundugunu dile
getiren Kestelli, “Dunya fiyatlari 9 euro seviyesindeyken ve

bu yuksek fiyatlarla ihracat yapabilecekken tarihi bir firsat
kacirildi. Zeytinyagi ihracat kisitlamasi zeytinyaglarinin
uygunsuz sartlarda stoklanmasini ve kalite kaybini da
beraberinde getirdi. Bu stregteki ekonomik kaybin boyutu
400 milyon dolara ulasti. Tedbir karari alindiginda 180 TL olan
zeytinyagi fiyati dusmek bir tarafa 350 TL seviyelerine gikti.
Buna karsilik ihracatimiz 2022/23 sezonunda 150 bin ton iken,
2023-24 sezonunda yuzde 70 civarinda bir dusus yasand!”
dedi.

“KALITELI DANELER SOFRALIK URETIMI DE
ARTTIRACAK"

Mevcut Uretim déneminde gayet iyimser bir tablo ile kars!
karsiya olduklarini aktaran Kestelli, “Yeni donemde, dnceki

sezona gore daha Kaliteli yaglar elde edilecegini ve kaliteli
danelerin sofralik Gretimi de arttiracagini ©ngdriyoruz.
Gectigimiz donem kuraklik, hastalik ve zararli etkileri ile
birlikte zeytinde ciddi bir rekolte kaybi yasamistik. Sadece
biz degil Akdeniz kusaginda yer alan 6nemli zeytin ve
zeytinyag! Ureticisi Ulkelerin neredeyse tamami ayni sorun
ile karsl karsiya kalmisti. Bu yil ise bir 6nceki seneye gore
rekolteye etki eden hastalik gibi etmenlerin daha az oldugu
bir ortam s6z konusu. Stok devri ve rekolte beklentisi ile
birlikte ciddi bir arz dénemi yasayacagimizi disunidyoruz”
ifadelerini kulland!.

“ILERLEYEN HAFTALARDA ISTENILEN YAG
SEVIYELERINE ULASABILIR"

Gectigimiz sezona kiyasla 2024-25 sezonunda
ciceklenmenin daha iyi oldugunu belirten Kestelli, “Bahar
yagmurlarinin etkisiyle meyve danelerinin daha iri hale
geldigini ve ilerleyen haftalarda istenilen yag seviyelerine
ulasacagini tahmin ediyoruz. Bu nedenle, zeytinyag
ihracatinin 6nindeki kisitiamanin tamamen kalkmast,
biriken stoklarin eritilmesinde stratejik Gnem arz ediyor. Zira
yillik ortalama 120 bin tonluk yurt igi tiketimle toplam arzi
eritmek mumkun degil. Yasagin i¢ piyasadaki fiyat artisinin
dnlnde bir engel olusturmadidi da g6z dnlne alinacak
olursa bir an 8nce kaldinimasinda sonsuz fayda goriyoruz”
diye konustu.

Zeytin ve zeytinyaginin bu topraklara bahsedilmis

¢ok 6nemli bir zenginlik oldugunu vurgulayan Kestelli,
“Dinya Uretiminin ylzde 90'Indan fazlasina da Akdeniz'i
cevreleyen Ulkeler imza atiyor. Zeytin ve zeytinyagi sadece
sofralanmizdaki bir lezzet unsuru degil, bash basina bir kaltur
ve saglikll yasam kaynag!. Bu nedenle de gok degerli” dedi. =
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UNESCO Acil Koruma Gerektiren Somut
Olmayan Kulturel Miras Listesi'nde;
Turkiye'nin zeytin yetistiriciligi

Aralik 2023 tarihinde, Botsvana'da
dizenlenen Somut Olmayan Kiltirel
Mirasin Korunmasi Hikimetler arasi
Komitesi'nin (“Komite"] 18. Oturumunda,
Turkiye'nin “Zeytin Yetistiriciligi ile

llgili Geleneksel Bilgileri, Yéntemleri ve
Uygulamalari’, UNESCQO Acil Koruma
Gerektiren Somut Olmayan Kiiltdrel
Miras Listesine kabul edilmistir

S6z konusu Kulturel Mirasi Listesinin dayanag), Birlesmis

Milletler Egitim, Bilim ve Kultur Orgiti (UNESCO) tarafindan,

17 Ekim 2003 tarihinde Paris'te kabul edilen Somut
Olmayan Kultdrel Mirasin Korunmasi Stzlesmesi'dir
("Sozlegme”). Turkiye Cumhuriyeti de Sozlesmeyi 5448
sayill Kanunla uygun bulmus ve 27 Mart 2006 tarihinde
Sozlesmeye taraf olmustur. Boylelikle, Turkiye, bir taraf
devlet olarak, kendi topraklar Uzerinde bulunan somut
olmayan kilturel mirasin korunmasini giivence altina almak
icin gerekli dnlemleri almak ve uygulamak sorumlulugu
altindadir.

Sozlesme kapsaminda, globallesen dinyanin ve toplumsal
degisimlerin, topluluklar arasinda diyalogu yenileme
kosullarini olusturmakla birlikte, dzellikle korumaya yonelik
kaynaklarin yetersizligi nedeniyle, somut olmayan Kultirel
mirasla ilgili bozulma, yok olma veya yikilma gibi ciddi
tehditleri arttirdidi kabul edilmistir. S6zlesmeye gore;
"somut olmayan kultdrel miras’, topluluklann, gruplarin ve
kimi durumlarda bireylerin, kiltirel miraslaninin bir parcasi
olarak tanimladiklari uygulamalar, temsiller, anlatimlar,
bilgiler, beceriler ve bunlara iligkin araglar, gerecler ve
kultdrel mekanlar seklinde tanimlanmaktadir.

Sdzlesme, nesillerin birbirlerine aktardiklar somut
olmayan kilturel miraslarin, topluluklarin cevreleriyle,
dogayla ve tarihleriyle etkilesimlerine bagh olarak, strekli
bicimde yeniden yaratildigini ve bu durumun kimlik ve
devamliik duygusu olusturdugunu; bu sekilde de kilturel
yelpazeye ve insan yaraticiidina duyulan saygiya katkida
bulundugunu kabul etmistir.

Sézlesme kapsamindaki listeler; insanhigin Somut Olmayan
Kdltbrel Mirasi Temsili Listesi ve Acil Koruma Gerektiren
Somut Olmayan Kulturel Miras Listesi seklindedir.

Rebia Rezzan 0ZDURAN GOLCUKLU //
3. Kusak Zeytinyagi Ureticisi-Avukat

Turkiye'nin zeytin yetistiriciliginin dahil edildigi Acil

Koruma Gerektiren Somut Olmayan Kiltirel Miras Listesi,
“topluluklarin ve Glkelerin, onlari canli tutmak igin acil 6nlem
almak zorunda olduklar disundlen kiltirel unsurlar”
seklinde tanimlanmaktadir.

Dolayisiyla, Acil Koruma Gerektiren Somut Olmayan
Kulturel Miras Listesi'ne dahil edilen Glkemizin zeytin
yetistiriciligi, UNESCO tarafindan, canli tutulmasi igin
acil 6nlemlerin alinmasi gereken bir kilturel unsur olarak
belirlenmistir.

UNESCO'nun konuya iliskin aciklamasinda, “Turkiye'de
zeytin yetistiriciligi, delice adi verilen yabani zeytin
agaclarinin asilanmasl, budamasi ve gibrelenmesi,
zeygtinlerin toplanmasi, hasat edilmesi ve islenmesi”
anlamlarinda ifade edilmektedir. Genis anlamda;
yetistiricilikte kullanilan yéntemler, toprak dzellikleri, iklim
ve gubre gibi bolge iklim ve dogasina dair geleneksel
uygulamalara ve bilgiler baz alinarak sekillenmektedir.
Zeytin adaclari, halkin takvimine gére asilanmakta,
toplanmaktadir. Hasat mevsiminin baslangicinda ve
tamamlanmasinda gesitli ritUeller, festivaller bulunmaktadir
(6rnek olarak; kaylulerin mevsimin ilk zeytinlerini toplamak
icin bir araya geldigi, bazi zeytinlerin yoksullarin toplamasi
icin korulara kasten birakildii, gosterilmistir) UNESCO, bilgi,

zedtin
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yontem ve uygulamalarin asirlar boyu aktarniminin, kdylerdeki
ve ailelerdeki geleneksel s6zI0 anlatimlarla ve uygulamaya
fiziken katiimla, saglandigini belirtmistir.

Basinda bu konu, yalnizca, Glkemiz zeytinciliginin UNESCO Acil
Koruma Gerektiren Somut Olmayan Kultirel Miras Listesine
kabul edildigi seklinde ele alinmis olsa da; esasen, Turkiye'nin,
Sozlesme'nin 29. Maddesi kapsamindaki “Raporlama”
yukimlulugune dikkat gcekmek gerekmektedir.

Zira, kultbrel unsuru Acil Koruma Gerektiren Somut Olmayan
Kulturel Miras Listesi'ne dahil edilen Taraf Devletler,
Sozlesmenin etkin bir sekilde uygulanmasi igin gereken

yasa, tizik ve yonetmelik dizenlemelerini iceren raporlarini
Komiteye sunmakla yukumladar.

Ayrica, Taraf Devletin, Acil Koruma Listesine kayrt yilini takip
eden dordincd yilin 15 Aralik tarihinde ve sonrasinda her

dort yilda bir, UNESCO Komitesi'ne, unsurun mevecut durumu,
uyguladigi karuma dnlemleri ve dnlemlerin etkinligi hususlarini
kapsayan bir rapor sunmasi gerekmektedir.

Zira, Acil Korunmasi Gereken Somut Olmayan Kultirel

Miras Listesi'ndeki bir unsur bakimindan, unsurun listeye
kaydedilmesi konusunda basvurusu olan Taraf Devletin, ilgili
mirasin yasayabilirligini kuvvetlendirmeyi hedefleyen koruma
énlemleri almak konusunda da taahhUdu bulunmaktadir. Bu
dogrultuda, Turkiye'nin, Zeytin Yetistiriciligi ile ilgili Geleneksel
Bilgileri, Yontemleri ve Uygulamalari konusunda UNESCO
HukUmetler Arasi Komitesi'ne, 15/12/2027 tarihine kadar,
unsurun meveut durumu, uyguladigr karuma dnlemleri ve bu
énlemlerin etkinligine iliskin rapor sunmasi gerekmektedir.

Ayrica, yine Ulkemiz basininda yer bulmamis olan ve sektdr
paydaslari tarafindan bilinmesi gerektidi dusundlen bir diger
nokta, Sozlesme kapsaminda, mali programlar, projeler

ve diger faaliyetler igin bir fon bulundugudur. Séz konusu
fonun dagriiminda, Acil Koruma Gerektiren Somut Olmayan
KultUrel Miras Listesine dahil edilmis miras unsurlarinin
dnceligi bulunmaktadir. Bu dogrultuda; taraf devletin
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kaynak talebinde bulunmasiyla, acil korumalar icin destek
yaratiimasi bakimindan Sézlesme kapsamindaki fon destegi
saglanabilecektir. Dolayisiyla, acil koruma statiist nedeniyle
oncelik hakki bulunan fon desteklerinin dogru uygulamalar
tespit edilerek alinmasi zeytinciligin gelecedi acisindan son
derece 6nemli bir rol oynayacaktir.

Ulkemizin en eski kanunlarindan olan, 1939 tarihli
Zeytinciligin Islahi ve Yabanilerinin Asilattinimasi Hakkinda
Kanun'un da isaret ettidi gibi zeytinin ve zeytinliklerin
korunmasi bilinciyle, Turkiye Cumhuriyeti'nin taraf devlet
konumuyla; UNESCO hukumetler arasi Komitesi'ne
15/12/2027 tarihinde sunacagi raporun, tim sektor
temsilcileri ve paydaslarin surece dahil edilerek hazirlanmasi,
toplumun zeytinci kesimlerinin zeytincilik ile ilgili sorun

ve problemlerinin 6grenilerek dogru 6nlem planlarinin
olusturulmasi agisindan 6nemlidir. Bu anlamda, topluma,
Ulke zeytinciliginin UNESCO listesine girdigine dair bir
bilgilendirmeden &te; esasen surecin bir “acil koruma”
niteliginde oldugu, dnlem planlar olusturulacagi ve acil
korumaya iliskin uygulamalar hakkinda periyodik raporlarin
duzenlenecegini bildirmek, toplumsal farkindaligi olusturmak
gerekKlidir.

Miras, genel anlamda, nesilden nesile aktarilan deger olarak
ifade edilebilir. O halde, kiltirel ya da ekonomik bir miras
s6z konusuysa, temel hedef; sahip olunan degeri, bir sonraki
kusaga, genclere aktarmaktir. Genclerin, s6z konusu mirasin
sahibi, yararlanicisi, koruyucusu ve aktaricisi olduklar
konusunda bilinglenmesidir.

Turkiye'nin Ne Egitimde Ne Istihdamda olan (NEET) gencler,
yani ev gengleri ortalamasinin, OECD Ulkeleri ortalamasinin
cok Uzerinde oldugu gerceginden hareketle; hem toplumsal
huzur, hem Ulkenin rekabet gicinin artmasi hem de
gelecege dair umut edebilme potansiyeli yaratiimasi icin,
ekonomik olarak aileye bagli ev genci cogunlugunun
toplumsal hayata katilmasi gerektigi ise tartismasizdir.

Esasen, tanim alanlari genis olan bir Ulkede, bircogu toprak
sahibi ailelere mensup bu genglerin, kendi topraklaring,
maddi ve manevi miraslarina sahip ¢ikmalari, tarima sirt
dénmemeleri, yiz cevirmemeleri, tarima isgicu ve Gretim
acisindan katilmalari, genc ciftciler olarak ekonomik hayatta
yer almalar, ev genci kimliginden siyrilmalar hedefini
yaratmak hem manevi hem de ekonomik anlamda Glkemiz
acisindan hayatidir. Bu agidan, zeytin yetistiriciligimizin,
bereketli zeytinimizin, genclerimizin de hayatina dokunmasi,
UNESCO destegi ve acil koruma dnlemleri kapsaminda,
mirasimizi aktaracadimiz genclerin, zeytincilige dair kiltdrel
bilincinin artmasi, tesvik ve destek proseddrlerinin canli
tutulmasl, zeytin yetistiricisi bolgelerdeki geng nifusun
zeytinliklerine ddnmesinin saglanmasi; yarnlarimizin teminati
olabilecek niteliktedir.

Kdlturel miraslanimizin sahibi genglerimizin, zeytin kiltiruyle,
zeytin ekonomisiyle baristinimasl, ev genglerimizin tarim
ekonomisine dahil edilmesi, toprakta ¢alismaktan erinmeyen,
Usenmeyen, aksine topragini, zeytinini en kiymetli varligi
olarak goren kusak bilincinin yaratilmasi, kiltirel mirasimizin
acilen korunmasi icin temel gerekliliktir. m
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olanak taniyacak” dedi

FiLiz EROL

Zeytinyagi ihracat kisitlamalarinin, bin bir
emekle edinilen pazarlarda kayip yasamasina
ve planlama yapamama sorunlarini
beraberinde getirdigini belirten Uygun, bu
surecteki ekonomik kaybin yaklasik 500
milyon euro oldugunu vurguladi

Zeytin ve zeytinyagi sektory, 2022/23 sezonunda rekor
kirarak, tarihinin en yuksek ihracat rakamlarina ulasti.
Sektorun sofralik zeytin ihracati bir énceki sezona kiyasla
tutar bazinda yizde 7 artarak 172 milyon dolardan 184 milyon
dolara yukseldi. Zeytinyag ihracati ise miktar bazinda ylizde
158 artarak 58 bin tondan 150 bin tona, tutar bazinda ise
yUzde 259 artarak 201 milyon dolardan 723 milyon dolara
yUkseldi.

Ege Zeytin ve Zeytinyagi ihracatcilarn Birligi (EZZIB) Yénetim
Kurulu Bagkani Mehmet Emre Uygun, "EZZIB olarak,
sektdrimUzun surdurdlebilir blyume ve uluslararasi rekabet
glcUmizy artirmaya odaklaniyoruz. ilk olarak, serbest piyasa
kurallari uygulanarak dékme ve varilli zeytinyag ihracatindaki
kisitlamalarin kaldinimasi gerekiyor. Bu tir kisitlamalar,
sadece belirli bir Grind degil, ayni zamanda sektdrl ve bitun
ekonomiyi de olumsuz etkilemekte, ayrica Grinde kalite
kaybina yol agiyor. Ureticiye yonelik desteklerin artirimasinin
buyuk 6nem tasiyor. Uluslararasi rekabette gicimizin
artinlmasi igin; Uretimin bahgeden isletmeye nakle kadar
gegen tUm asamalarinda, girdi maliyetlerimizin daha rekabetgi
olabilecegdimiz seviyelere cekilmesi gerekiyor” dedi.

“IHRACAT IADESI DESTEKLERININ DEVAMININ
SAGLANMASI GEREKIYOR"

AB Uyesi Ulkelerle rekabet edebilmek adina ihracat iadesi
desteklerinin devamini saglamanin kritik bir hedef oldugunu
vurgulayan Uygun, “AB'nin Turkiye'ye uyguladig zeytinyagi
gumrik vergisinin sifirlanmasi ve kotanin artirlmasi, ayrica
Brexit sonras! ingiltere pazarina gimriksiiz ve Kotasiz
zeytinyagi ihracatinin saglanmasi, sektdrimuzan bu biyuk
pazarlarda daha fazla pay almasina olanak taniyacak. Bu
adimlar, sektdrimizin uluslararasi pazarlarda daha gugld
bir konuma gelmesi ve strdurilebilir ihracat kosullarinin
olusturulmasi agisindan buyuk énem arz ediyor” ifadelerini
kulland..

Uygun, "AB'nin Turkiye'ye uyguladigi zeytinyagi gumrik vergisinin sifirlanmasi
ve kotanin artirilmasi, sektérin bu buylk pazarlarda doha fazla pay almasina

"Girdi maliyetleri rekabetci
olunabilecek seviyelere cekilmeli”

“ZEYTINYAGI IHRACATINDA,
KISITLAMALARDAN DOLAYI 6 AYDA %32
DUSUS YASANDI"

Dinya genelinde oldugu gibi Ulkemizde de sofralik
zeytin igin 1 Ekim-30 Eylul ve zeytinyadi igin 1 Kasim-31
Ekim tarihleri arasinda Urnlerinin Uretim ve dis ticaret
verilerinin sezonluk olarak izlendigini aktaran Uygun,
“Ulkemiz sofralik zeytin Uretiminde 605 tonluk dretimi
ile dinyada lider ve zeytinyaginda ise 380 tonluk Uretimi
ile ispanya'dan sonra en biyik 2. Gretici konumuna
yUkseldigimiz 2022/23 ihracat sezonunda, Uretimdeki
rekor ile elde ettigimiz basariyla, toplam sektor
ihracatimiz 947 milyon dolara ulast ve sektdrimuz
dinya pazarlarinda ¢ok dnemli bir yer edindi. 2024 yilinin
ilk 6 ay itibariyla ise gegen yilin ayni dénemine gore
kiyasladigimizda siyah zeytin ihracatimiz tutar bazinda
yUzde 16 artis gdstererek 80 milyon dolar olarak 116
Ulkeye yapildL. Yesil zeytin ihracatimiz yizde 3'luk bir
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dusUs ile 24 milyon dolar olarak 106 Ulkeye gergeklestirildi.
Zeytinyagi ihracatimiz ise ihracat kisitlamalarindan dolay!
yUzde 32 disUs ile 301 milyon dolar olarak 115 Ulkeye
gerceklestirildi” sozlerine yer verdi.

“TON BASINA 200 DOLAR KESINTI
UYGULAMASININ TAMAMEN KALDIRILMASINI
BEKLIYORUZ"

Kisitlamalarin kaldinlmasi icin bildiri yayimladiklarini dile
getiren Uygun, “Ege Zeytin ve Zeytinyag ihracatgilar Birligi
Yonetim Kurulu olarak, 24 Mayis 2024 tarihinde zeytin ve
zeytinyagi sektorunin dnde gelen temsilcileriyle bir araya
gelerek, 'Dékme ve Varilli Zeytingag ihracat Yasaginin

Kaldinimasi' yonunde bir bildiri yayimladik. Bu bildiride, ton
basina uygulanan 200 dolar fon kesintisiyle birlikte dokme
ve varilli zeytinyad ihracatindaki kisitlamalarin kaldirnimasi
yonindeki beklentimizi dile getirdik. 3 Haziran 2024
tarihinde ise Ticaret Bakanligi tarafindan, ihracatgilarimiza

1 Kasim 2024 tarihine kadar S0 bin ton dékme ve varilli
zeytinyag ihracat kotasi tanimland. Verilen bu kota
sayesinde Turkiye'nin elindeki 200 bin tonluk stokun yuzde
25'inin katma degere dénUsecegini, Turkiye'nin zeytinyag
ihracatinin 300 milyon dolar civarinda bir artis kaydedecegini
disUniyoruz. Yilin geri kalanindan en 6nemli beklentimiz,
esnetilen dokme ve varilli zeytinyagr kisitlama uygulamasinin
ve ton basina 200 dolar kesinti uygulamasinin tamamen
kaldinlmasi” diye konustu.

“TURK ZEYTINYAGI iIHRACATINDA EN ONEMLI
PAZARLAR ARASINDA AMERIKA VE AB VAR"
Turk zeytinyagi ihracatinda en Gnemli pazarlar arasinda

Amerika ve Avrupa Birligi (AB) ulkelerinin 6ne giktigini
belirten Uygun, “Ancak, AB'nin Turkiye'den yapilan zeytinyag
ithalatinda uyguladigi yiksek gumrik vergileri, Fas ve

Tunus gibi diger Uretici Ulkelere sagladigi vergisiz ihracat
avantajlariyla karsilastinldiginda, Turk Ureticilerin rekabet
gucuny olumsuz etkiliyor. Bu durum, AB pazarindaki
payimizin daralmasina neden oluyor. ingiltere, AB'den
ayrimasiyla birlikte potansiyel bir pazar olarak dikkat
cekiyor. Turkiye ile Ingiltere arasinda devam eden Serbest
Ticaret Anlagmast (STA) mizakerelerinde zeytinyag
ihracatinda gumrik vergisinin kaldirilmasi, Turkiye'nin bu
pazardaki payini artirabilir. ingiltere, yillik ortalama 70 bin ton
zeytinyag ithal eden bir Ulke olup, ispanya ve italya gibi AB
Ulkelerinden ithalat yapiyor. GUmrik vergisinin sifilanmasi
durumunda, Turk zeytinyagi bu pazarda énemli bir yer
edinebilir. Bu pazarlar degerlendirildiginde, Turk zeytinyag
Ureticilerinin dinya pazarindaki rekabet gicinu artirmak ve
surdUrulebilir inracat kosullar saglamak icin, gumrik vergileri
gibi engellerin kaldinimasi biyuk énem arz ediyor” ifadelerini
kulland.

“KISITLAMALAR ULUSLARARASI PAZARDA
PRESTIJ KAYBINAYOL ACTI"

Ispanya ve diger Uretici Ulkelerdeki yagsanan rekolte kayiplari
ile Turkiye'deki Uretim artisinin zeytinyag ihracati igin
dnemli bir firsat sundugunu vurgulayan Uygun, "Yiksek
dunya fiyatlanyla ihracat yapma potansiyelimiz biyik
dlgude kacirildi. Zeytinyad ihracat kisitlamalari, bin bir
emekle edinilen pazarlarda kayip yasamamiza ve planlama
yapamama sorunlarini beraberinde getirdi. Bu suregteki
ekonomik kaybimiz yaklagik 500 milyon euro civarinda. Son
Uc yilda zeytinyagina getirilen dort ayr ihracat kisitlamas,
Turk Ureticilerini, ihracatgilarini ve Turkiye'yi gelir ve doviz
kaybi yasatarak olumsuz etkiledi. i¢ piyasada fiyatlarin
dusmesini hedefleyen tedbir kararlar hem i¢ piyasaya
hem de ihracata higbir fayda saglamadi; bu kararlar
alindiginda zeytinyag fiyati i¢ piyasada 180 TL'den 350 TL
seviyelerine ¢iktl. 2022/23 sezonunda 150 bin ton olarak
gercekKlestirilen inracatimiz, 2023/24 sezonunda yuzde 70
oraninda azaldi. Bu durum, sadece ihracatgilari ve Ureticileri
olumsuz etkilemekle kalmayip, Turkiye ve Turk zeytinyag
ihracateilarninin uluslararasi pazarlarda prestij kaybina yol
act” sozlerine yer verdi. =
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bilimi zeytinyag

Zeytin; hem tarihin, hem
mitolojinin, hem gastronominin,
hem kdiltirin, hem insan saghdinin,

hem Akdeniz'in vazgecilmez bir
parcasi kiltdrel bir simgedir.
Zeytinyadi ise zeytinin en degerli
Urind, en gizli hazinesidir

BiLGE KEYKUBAT // Tarim ve Gida Yazari

Meyveden meyve suyuna
gastronominin en dnemli sembol

Tarihin kadim gegmisinden ginUmiize pek gok medeniyet zeytin
agacini kutsal saymig ve zeytinyagini yasamin ayrilmaz bir
pargasi gormustar.

Akdeniz cografyasinda yetisen ve tarih boyunca pek gok
medeniyetin gdzbebegi olan zeytinler sadece lezzetleriyle degil
insan saghigina katkilari ve Ulke ekonomisine katkilaryla da
dikkat cekiyor.

Tohumdan agaca, dalindan sofraya, zeytingagindan mideye
kadar gizem yolculugu devam eder. Bu yolculukta son yillarda
dzellikle kulturel miras ve turizme katkisiyla da gastronomiden
turizme ciddi bir gegis yapmis ve biyudyusinl sirdirmUstar.

ilk 6neeligi sofralarimizdan mideye ve kalbimize giden yoludur.
Akdeniz mutfaklarinin vazgegilmezi olan zeytin ve zeytinyagdi
gunumuizde artik tm diunya mutfaklarinin vazgegilmezi olmusg
durumdadir. Her gegen gun farkli bir aromasi ve dzelligi ile farkii
bir tarif ve regete ile gastronominin en énemli taglarindan biri
olma yolunda ilerlemekte. Burnumuzda biraktigi enfes kokulari,
dilimizde ve agzimizda biraktidi aciligjl, bogazimizda biraktidi
yakicilig, damaklanmizdaki muhtesem aromalart ile bizlere
mutluluk ve sevgi vermektedir. Her yemekte verdigi farkl haz
ile etkisini katlandirarak artiran o0 muhtesem meyve suyu
zeytinyagi bizleri resmen zevkin doruklarina gikarmaktadrr.
Zevke ulagsmaya calisirken igindeki gizemleri bulmak igin
beynimizi de galistiran bu sembol bilimi zeytinyagi biz insanlar
engellenemez bir bagimlilik girdabina da almaktadir. Bir zevk
bilimi olan gastronomi zeytinyagdt ile bilimin butin asamalarindan
da faydalanmaktadir.

GUNUMUzUn deneyim yasamayi seven yeni nesil insanlarinin
beynini ve kalbini gelen zeytin ve zeytinyagi insanlik tarihinden
daha eski tarihi ile muhtesem bir turizm araci olarak da karsimiza
cikmakta. Ozellikle gegmisten gelen geleneklerini gérmek, her
cesidin kendi memleketindeki tadini memleketinde tatmak,
Uretimden tuketime tUm asamalarini en iyi bilen artik yok olma
tehlikesi yasayan ustalarini gérmek ve belki onlarla galismak igin
insanlar kendine gekmekte kadim zeytin Uretimi. Bu da farkl bir
dzelligi ve katkisini olarak gikmakta.

Saglikl yasama, iyi yasama ve tabii ki de daha uzun yagama olan
istegin iyice artmasi ile de muhtesem gizem bilimi zeytingaginin
farkli bir etkisi olarak karsimiza gikiyor. Zeytinyagi 6zellikle de
sizma zeytinyad, gok sayida saglik yarariyla iliskilendirilen

tekli doymamis yaglari ve antioksidanlariyla her gegen gin
popularitesini artiyor. Zeytinyagd), saglik yararlar nedeniyle
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de Akdeniz diyetinin ayrnlmaz bir parcasl. Son yillarda
zeytinyag; diyet takviyeleri ve ilaglarin Uretiminde bir
bilesen olarak yaygin olarak kullaniimakta.

Zeytinyag talebi ve satisi COVID-13 salgininin etkisi ile
ani bir dusus yasad. Cesitli Ulkelerdeki Ulke capindaki
karantinalar, ticaret faaliyetlerinin aksamasina neden oldu
ve bu da sektoriin buyumesini yavaslatt.. Bu surecte
ister istemez DUnya zeytinyag) ithalatini etkiledi. Ancak,
bagisiklik ve genel saglikla ilgili artan endiseler, saglikli
yaglara olan talebi yeniden canlandirdi. TUm uzmanlar
tarafindan da bu egilimin devam etmesi bekleniyor.

Islenmis alternatiflerine kiyasla daha givenli ve saglikli
olduklari belirtilen ¢ig, dogal ve soguk preslenmis pisirme
yaglarina olan artan tUketici ilgisi, pazarin buyumesini
destekliyor. Pek cok uzman tarafindan asgari dizeyde
islenen ve Uretilen yenilebilir yaglarin zararl kimyasallarda
arinmis oldugu dusundlmektedir. Cok az veya hig isleme

tabi tutulmamasi, tim besin degerini korumasina yardimel

olarak daha saglikli hale getirdigi belirtiimektedir.

Iste bu nedenlerle sizma zeytinyaglarina olan talep, asgari
dizeyde islenmis olmalari ve sabit bir yag asidi profiline
sahip olmalari nedeniyle artmaktadr.

Ama bu artis bituncul disunulmesi gereken bir olay.

Bu olayda dunyanin, doganin, topragin, canliigin ve tabii
ki de biz insanlarin surdurulebilirligi de dusunulmeli.
Zeytin ve zeytinyaginin strdurulebilirligi de bu gercevede
degerlendirilmek zorunda.

GUnUmUzun en 6nemli basliklar arasinda surdurulebilirlik
gelmektedir. Artik iklim krizi, artan sicakliklar, kuraklik

ve asiri inis cikish iklimsel olaylarla basa ¢ikmak

icin surdurdlebilir tanm uygulamalarina yonelmek
gerekmektedir. Topragi korumak, biyolojik cesitliligi
arttirmak, dogal kaynaklarin korunmasini saglamak

ve dongunun surekliligini saglamak icin projeler
desteklenmelidir.

Gida ve Tarnim Orglitd tim raporlarinda kiresel nifusun
devamli artigl, kentlesmenin de hizla artmasi nedeniile
gida talebinin olumuz etkilenecegi belirtiyor. Bilindigi

gibi 6zellikle yenilebilir yaglar hem ev tUketicileriicin
hem de endUstriyel Uretimde temel gida bilesenleri
arasinda. NUfusun artmasi kentlesmenin artmasi, tarim
arazilerinin zarar gérmesi ve azalmasl, dinya genelindeki
ticari anlagmalar, devletler arasindaki ikili anlasmalar,
Rusya-Ukrayna savasl, Israil'in Gazze Uzerindeki baskin
arttirmas, iklim krizi ve artan kuraklik etkisi, strekli
dedisen tuketici tercihleri ve ihtiyaclar yenilebilir yaglara
olan talep Uzerine de etki ediyor.

TUm bu gelismeler tanimsal emtia fiyatlarini yukseltiyor.
Tabii ki de yenilebilir yaglar da bundan nasibini aliyor.
Dunya Uzerinde kendini gosteren bu gelismeler tim
dinyada, tarimsal emtia fiyatlari artirirken ister istemez
kuresel tedarikleri de kisitlamaya yonlendiriyor. Bu
uygulanan politikalar da artan Uretim maliyetlerinin
Uzerinde tuzu biberi oluyor.

Zeytin ve zeytinyagi, sadece damak tadimizi degil,
saghigimizi da belirliyor. Bu dogal mucize, mutfaklanimizda
yer bulmanin yani sira, kiltdr ve tarihimizin de 6nemli bir
pargasl. Zeytin agaglari, sadece lezzet degil, ayni zamanda
surdurdlebilir bir gelecegin sembolu.

Saglikh beslenme, zeytingyaginin her damlasinda ve her
yemekte yasam buluyor. Haydi, sofralarimizda daha fazla
zeytin ve zeytinyag ile bu saglik yolculuguna devam
edelim! =
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oldugunu séyledi

Zeytinyagl, mutfagimizin vazgegilmez bir pargasi.
Ancak, saghgimiz igin bu kiymetli yagr dogru sekilde
secmek ve saklamak buyuk 6nem tasir. Zeytinyag
alirken dikkat edilmesi gereken birkag kritik nokta
hem lezzeti hem de saglik Uzerindeki etkileri
agisindan buyuk fark yaratabilir. Konuya iligkin
degerlendirmelerde bulunan Nova Vera Zeytinyagdi
Kurucusu Bahar Alan, zeytinyag alirken dikkat
edilmesi gereken ilk unsurun ambalajin trd oldugunu
belirtti.

ZEYTINYAGININ SAGLIGI iCiN PLASTIK
SISELERE DiKKAT

GunumUzdeki pet siselerin icindeki suyun yuksek
miktarda mikroplastik icerdigini ifade eden Alan,
“Zeytinyagd, dogal bir ¢6zUci oldugundan, plastigin
icindeki bazi kimyasallari cdzme yetenegine sahip.

Alan, zeytinyagi alirken dikkat edilmesi gereken ilk unsurun ambalgjin tdru

Zeytinyag alirken ve saklarken
dikkat edilmesi gerekenler

BERFiN DURMAZ

Zamanla, zeytinyag bu kimyasallar ile etkilesir, bu da
yagin tadini, kalitesini bozar ve saglik Uzerinde olumsuz
sonuglar yaratabilir. Gida ve igcecek ambalajlarinda
yaygin olarak kullanilan PET (polietilen tereftalat)

gibi plastikler, isi veya 1s1§a maruz kaldiginda kiguk
miktarlarda plastik, katki maddesi veya diger kimyasallari
salar. Zeytingaginin bu maddeleri ¢6zme yetenedi,
plastik ambalajda tutulmasini diger sivilara kiyasla daha
riskli hale getirir. Bu sebeplerle, zeytinyagini koyu renkli
cam siselerde veya paslanmaz gelik kaplarda saklamak
daha iyi. Bu tur kaplar, yagi 1siktan ve havadan korur ve
zeytinyag ile kimyasal bir etkilesimde bulunmaz” dedi.

“ZEYTINYAGININ HASAT ZAMANINI ANLAMAK

iCiN TADIMINI BiLMEK GEREKIR"
Alan, gergek soguk sikim ve erken hasat zeytingyaginin
anlasilimasi icin dikkat edilmesi gerekenlere dikkat gekti.

zedtin
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Zeytinyaginin en cok gindemde olan konularindan
birinin tagsis oldugunu belirten Alan, “Zeytinyaginin
tanidik bir yerde sikilmasi veya kendi bahgenizden
toplanmasi maalesef iyi zeytinyag Uretebilmek icin
yeterli dedil. Sikim yapilan makinelerin temizligi, sizden
dnce nasill bir zeytinin islenmis oldugu, sikim sicaklig,
makinanin teknik dzellikleri ve isleme suresi hepsi
kalitede birer faktor. Maalesef her Uretici soguk sikim
ve erken hasat Urettigini iddia ediyor ve bunun gergek
olup olmadigini anlamanin asil yéntemi zeytinyagdi
tadimini bilmek. Bir tadim uzmani sadece koklayip
tadarak zeytinyaginin hasat zamanini, soguk sikim olup
olmadigini ve Uretim sureci ile ilgili pek gok ayrintiyi
anlayabilir. Tadimi bilmeyenler de Ureticinin analizlerinin
ve sertifikalarinin olup clmadigina bakabilir. Analizlerde
cok fazla kriter yer alir, bunlarin icinde en 6nemlilerinden
biri, Polifenol miktari. Bu degder, zeytinin igindeki dogal
antioksidanlarin yaga ne kadar aktarldigini gosterir

ve eger yiksek ise 0 yagin erken hasat ve soguk

sikim oldugunu anlayabilir ve saghginiz icin glvenle
tUketebilirsiniz" diye konustu.

“0RETICIDEN TERCIHEN TADARAK ALMAK EN
GUVENLIi YOL”

Zeytinyaginin tadiminda dikkat edilmesi gerekenleri
soyleyen Alan, “Zeytinyagini kokladigimizdaki ilk his
onemli. Sezgimize givenmemiz gerekir. Taze ¢imen,

taze meyve kokularini gagristiran aromalar, dalindan
kopmus yesil zeytinde aldiginiz kokular neyse bu
kokular zeytinyaginin kaliteli ve taze oldugunun

isareti. Ote yandan, siyah zeytinde aldiginiza benzer
kokular zeytinyaginda istenmez. Bu koku, meyvenin
fazla bekletildigini ve iyi islenmedigini gosterir. Ayrica,
pastel boya veya yagh boya kokusu da zeytingyaginin
bozulduguna isaret eder. iyi bir zeytinyagini glivendiginiz
bir Ureticiden tercihen tadarak almak en guvenli yol” diye
belirtti.

23 |

Zeytinyadinin en ¢ok gliindemde olan

konularindan birinin tagsis oldugunu belirten
Alan, "Zeytinyaginin tanidik bir yerde sikilmasi
veya kendi bahcenizden toplanmasi maalesef
iyi zeytinyad iretebilmek icin yeterli degil.
Sikim yapilan makinelerin temizligi, sizden
dnce nasil bir zeytinin islenmis oldugu, sikim
sicakligi, makinanin teknik 6zellikleri ve isleme

sliresi hepsi kalitede birer faktér" dedi

ZEYTINYAGININ iDEAL SAKLAMA SICAKLIGI

14-20 DERECE

Zeygtinyaginin en buyuk dusmanlannin sy, isik, hava ve
kotd kokular oldugunu vurgulayan Alan, bu nedenle, satin
aldiktan sonra saklama kosullarina dikkat edilmesinin
zeytingaginin kalitesini korumak igin sart oldugunu
aktardi. Zegytinyaginin ideal saklama sicakliginin 14-20
derece arasinda oldugunu ifade eden Alan, “Isik, 6zellikle
gunes 15191 zeytingaginin igerisindeki yararli bilesenleri
kisa siirede yok edebilir. Bu sebeple, zeytinyagini koyu
renk cam siselerde veya teneke kutularda, serin bir yerde
saklamak en dogru yontem. Ayrica, zeytinyagini hava ile
uzun sUre temas ettirmekten kaginilmali. Teneke kutularda
saklanan zeytinyagini, koyu renkli birkag cam siseye
paylastirmak ve gerektiginde kullanmak iyi bir ¢ézum.
Bdylece, zeytinyaginin hava ile temasi minimuma iner ve
tazeligi korunur. Son olarak, zeytingaginin saklandigi yer
de oldukga 6nemli. Zeytinyagy, kokulari adeta bir miknatis
gibi geker. Bu nedenle, lavabonun altinda tenekeyi delerek
saklamak yagin gok ¢gabuk bayatlamasina sebep olur.
Zeygtinyagd, dogru segildiginde ve saklandiginda hem lezzeti
hem de sagliga olan faydalari ile sofralarimizi zenginlestirir.
Bu degerli yagi en iyi sekilde muhafaza etmek, hem
saghigimizi hem butgemizi korur” stzlerine yer verdi.
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Altin sivi’ olarak kabul edilen zeytinyaginin; kalp, beyin, mide gibi organlara iyi
gelmesinin yani sira cilt ve sag icin de oldukga faydal oldugu biliniyor

Saglik icin dogal mucize;

zeytinyag|

GULCIHAN ALTINKAYA

Akdeniz diyetinde bitkilerle birlikte tiketilen

zeytinyadi kolorektal, endometriyal,
meme, pankreas ve prostat kanserleri gibi

bazi kanser tiirlerine yakalanma riskini
dusirmeye destek oluyor

Akdeniz tipi beslenmenin temel tasi olan zeytingaginin
yuzyillar boyunca halk arasinda birgok regetede
kullanildigr biliniyor. Yapilan arastirmalara gore,
zeytinyagi tuketmek kalp hastaliklarina yakalanma
riskinizi azaltiyor. Zeytinyaginda bulunan aktif bilesenler
kan basincinin dusmesine yardimei olurken, zeytinyagi
tUketmek ayrica atardamarlarin sertlesmesini
onlemeye katkida bulunuyor. Zeytinyagi, A, D, E ve K
vitaminleri bakimindan zengin oldugu kadar Omega 3 ve
Omega 6 gibi cok dnemli asitler de igeriyor.

Son yapilan arastirmalar zeytinyaginin, diger yaglarin
bizzat neden oldugu kalp ve damar rahatsizliklari
riskini azalttigini ortaya koyuyor. Ayrica bazi kanser
hastaliklarinin riskini azalttigi gibi tansiyona da iyi
geldigi biliniyor. TUm bunlara ek olarak soguk sikim
zeytinyag metabolizmayi guclendiriyor ve sindirimi
kolaylastinyor. Ote yandan zeytinyaginin icerdigi
antioksidan maddeler sayesinde insan hicrelerindeki
yaslanmayi geciktirdigine inaniliyor.

KRONiK HASTALIKLARA YAKALANMA RiSKiNi

AZALTIYOR

Zeytinyaginda bolca bulunan bazi antioksidanlar,
vUcuttaki iltihabr azaltarak antiinflamatuar etki
gosteriyor. Boylece kronik hastaliklara yakalanma
riskini azaltiyor. Zeytinyaginda bulunan antioksidanlar,
vUcudun gevresel ve diger streslere tepki olarak
Urettigi 'kararsiz molekuller’ olarak nitelendirilen
serbest radikallerin hucrelere verdigi zararn 6nleyerek
yavaslatiyor. Zeytinyagi bu dzellikleri sayesinde pek
cok hastaliga yakalanma ihtimalini azaltiyor, genel
olarak saglig giglendiriyor.

Zeytingyagindaki bazi bilesenler, sagliga zarar veren
bakterilerle micadele ediyor. Akdeniz diyetinde
bitkilerle birlikte tUketilen zeytinyagi kolorektal,
endometriyal, meme, pankreas ve prostat kanserleri
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gibi bazi kanser tuUrlerine yakalanma riskini disUrmeye
destek oluyor. Ote yandan zeytinyagi agisindan zengin
bir beslenme bicimi olan Akdeniz diyeti, beyin saghgina
katkida bulunuyor. Zeytinyagi ayrica Alzheimer
hastaligini 6nlemeye yardimci olabiliyor.

CILDE VE SACA PARLAKLIK KAZANDIRIYOR
‘Altin sivi’ olarak kabul edilen zeytingaginin; kalp,
beyin, mide gibi organlara iyi gelmesinin yani sira cilt
ve sac icin de oldukea faydali oldugu biliniyor. Bu
sebeple kullanilan birgok cilt ve sa¢ Urini zeytinyagi
iceriyor. Igerdigi E vitamini sayesinde cildi zararl giineg
isinlarindan koruyan zeygtinyag), iyi bir nemlendirici
olma 6zelligi tasiyor. Zeytinyagi, eger yagl bir cildiniz
yoksa sabah aksam ylze veya nemlendirmek
istenilen bolgeye masaj yaparak uygulandiginda

cilde parlaklik ve yumusaklik kazandinyor. Parlak

ve guglU saglar igin vazgegilmez olan zeytinyag.,

kan dolagiminin hizlanmasini saglayarak saglarin
uzamasina ve beslenmesine yardimei oluyor. Duzenli
olarak zeytinyag iceren sag bakim Grdnd kullanan
Kisilerin saclarinda gozle gorulur derecede iyilesme fark
ediliyor. Zeytinyag), 6zellikle yipranmig saclar icin etkili
olurken, kirlan ve kuruyan sac ve sag dipleri icin onarici
Ozellik tasiyor. Sa¢ dokulmelerine karsi da etkili olan
zeytinyagdi, ayni zamanda sactaki sertligi alarak sag
tellerini yumusatarak canlanmasini sagliyor. =
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Ege Bélgesi'nde Turk Patent ve Marka Kurumlari nezdinde, 10 zeytin ve 12

zeytinyagi tescillendi

Tescil’ ile dunyada s0z sahibi

oluyorlar

BERFIN DURMAZ

Cografiisaretli Grunler, diger bir deyimi ile ydresel Grinler
kalite, guvenilirlik, 6zgunlik gibi 6zelliklere sahip. Cografi
isaretli GrUnlerin kullanimi ve korunmasi ise o Urindn
dinyaya aclimasi ve tanitiimas demek. Cografi isaret Koruma
Turleri 555 sayill KHK'nin yerini alan 22 Aralik 2016 tarih ve
6797 sayili Sinai Milkiyet Kanunu'nda Avrupa Birligi (AB)
uygulamalarina paralel olarak ikili bir koruma sistemi getirildi.
Bu sistemde, cografi isaret etiketleri, mense etiketi ya da
mahreg etiketi olarak tescil ediliyor. Yoresel GrUnler olarak
adlandinlan Urinler bUtin dunyada yasal dizenlemelerle
koruma altina alindi. Koruma tescille saglanmakta olup,
Ulkemizde bu konuda yetkili kurulug olarak ‘Turk Patent ve
Marka Kurumu' gdrev yapiyor.

EGE'DE TOPLAM 22 URUN TESCILLI

Ege Bdlgesinde cografi isaret tescilli zeytin ve zeytinyag
Urlnleri su sekilde siralaniyor: Akhisar domat zeytin, Akhisar
uslu zeytin, Biyukbelen tekir zeytin, Aydin memecik zeytin,
Aydin yamalak sarisi zeytin, Edincik zeytin, Edremit korfezi
yesil cizik zeytin, Gemlik zeytin, Milas yagl zeytin, Milas
cekiske zeytin, Akhisar domat zeytinyag, Akhisar uslu
zeytinyagl, Soma zeytinyag), Guney Ege zeytinyaglan, Kuzey
Ege zeytinyaglar, Odemis cekiste zeytingag, Milas zeytinyagi,
Aydin Memecik zeytinyag, Ayvalik zeytinyagy, Edincik su
zeytinyagy, Burhaniye zeytinyagy, Edremit zeytinyag.

AKHISAR DOMAT ZEYTINI, ASILI BITKIDEN ELDE
EDILIR

Akhisar domat zeytinin cografi isareti 12 Nisan 2012 tarihinde
ve 28262 saylll Resmi Gazete'de ilan edildi. 555 sayli

Cografi isaretlerin Korunmasi Hakkindaki Kanun Hokminde
Kararname'nin 12'nci maddesi geregince 4 Kasim 2010
tarihinden gecerli olmak Uzere tescil edildi. Manisa'nin Akhisar
ilcesinde ve gevre bolgelerinde yetistirilen zeytingiller ailesine
ait Akhisar domat zeytini asili bitkinden elde edilen meyvelerdir.

AKHISAR USLU ZEYTIN, SUYU SEVEN YAPIYA

SAHIP

Akhisar uslu zeytin, 2010 yilinda cografi isaret ald. Manisa'nin
Akhisar ilcesinde ve gevre bélgelerinde yetistirilen zeytingiller
ailesine ait asil bitkiden elde edilen meyveler olarak kargimiza
cikiyor. Akhisar uslu zeytini diger zeytin trlerinden ayiran

en belirgin 6zelligi; Akhisar uslu zeytin hasadi yapilan zeytin
agaclarinin Manisa'nin Akhisar ilgesinde, yetisen uslu tipi zeytin
fidanlarindan hasat edilip islenmesinden elde edilir. Yaklasik
olarak, bir milyon Uzeri agac sayisl ile toplam zeytin agac
varhginin yizde 1ile 1,5 kismini olugturur. Manisa, izmir, Selguk,

Kemalpasa Turgutlu bélgeleri ile Mugla Yatagan civarinda
yetistirilir. Soguk hava sartlarina duyarli olan uslu zeytin suyu
seven bir yapiya sahip.

BUYUKBELEN TEKIR ZEYTIiNi, CiZiK ZEYTiN

OLARAK PIYASAYA SUNULUR

Buyukbelen tekir zeytinin cografi isareti, 6769 sayil Sinai
Mulkiyet Kanunu kapsaminda 21 Ekim 2021 tarihinden itibaren
korunmak Uzere 8 Temmuz 2024 tarihinde tescil edildi.
Buyukbelen tekir zeytini; Olea europaea L. tirine ait. Uslu
zeytin gesidinin gogGur anacina Esek (Odemis) zeytin cesidinin
asllanmasl veya yabani zeytin agaci anaglara dogrudan asilama
yapilmasi suretiyle Manisa ili Saruhanli ilgesi Buyukbelen ve
Cullugérece Mahallelerinde yetistirilen zeytinlerden elde edilen
sofralik yesil zeytin olarak kaydedilir. Cekirdedi ¢ikarimadan
butun halde ve kirma veya ¢izik zeytin olarak piyasaya sunulur.

AYDIN YAMALAK SARISI ZEYTINi iRi CEKIRDEKLI

YAPIDA

Aydin yamalak sarisi zeytin, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu
kapsaminda 26 Haziran 2018 tarihinden itibaren korunmak
Uzere 21 Nisan 2021 tarihinde tescil edildi. Aydin yamalak sarisi
zeytini; Olea europeae L. tird, Aydin ilinin Kuyucak ilcesine
bagli Yamalak beldesi orijinli yamalak sarisi zeytin ¢esidinin
Aydin ilinde yetistirilmesi ve islenmesi ile elde edilen sofralik
yesil zeytin. Aydin yamalak sarisi zeytini iri yapida. Meyve
agirhgr 6-11 gram. Cekirdek agirligi 1-1,5 gram arasinda olup gok
iri cekirdekli grubunda yer aliyor.
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EDINCIK ZEYTIN, 2024'TE TESCILLENDI

Edincik zeytini, 6769 sayil Sinai Mulkiyet Kanunu kapsaminda
21 Ocak 2022 tarihinden itibaren korunmak Uzere 7 Mart 2024
tarihinde tescil edildi. Edincik zeytini, Olea europeae L. tirine ait,
Edincik su zeytin gesidi agaglarinin meyvesidir. Edincik zeytini,
yodun olarak Balikesir ili Bandirma ilgesinin Edincik Mahallesi'nde
yetisir. Edincik zeytininin su iceriginin yiksek olmasi nedeni ile
genellikle sofralik olarak degerlendirilir. Edincik zeytini agacinin
gelisimi orta kuvvette ve orta buyuklukte, yayvan ve yuvarlak
bir ta¢ olusturur. Adacin dallanmasi ise orta siklikta ve yaprak
yogunlugu orta dizeyde olarak goruldr.

EDREMIT KORFEZI YESIL CiZiK ZEYTiNi ivi BAKIM
SARTLARINDA KUVVETLI GELISIR

Edremit ile 6zdeslesen ‘Edremit Korfezi yesil cizik zeytini' ibareli
cografiisaret mense adi ile 18 Temmuz 2014 tarihinde, ‘Edremit
zeytinyag!' cografi isaret mense adi ile 22 Mayis 2017 tarihinde
Edremit Ticaret Odasi tarafindan Turkiye'de koruma altina alind.
Zeytingiller familyasina (olea europea) ait Edremit zeytininden
Uretilir. Edremit Korfezi yesil cizik zeytini, Edremit Korfezi'nde
rakimi 50-250 metre (m) arasinda, egimi yuzde 5-6 civarinda
zeytinliklerde yetistirilmis olan asili bitkilerden elde edilen meyveler
olarak kaydedilir. Tamamen dogal tatlandiricilar kullanilarak dretilen
Edremit Korfezi yesil cizik zeytini, kendine has hazirlama ve isleme
yontemine sahip.

AYDIN'DA URETILEN ZEYTINLERIN %47'SI
MEMECIK CESIDINE AIT

16 Temmuz 2019 tarihinde Turk Patent ve Marka Kurumu'na
bagvurusu yapilan ‘Aydin memecik zeytini' 7 Mayis 2021
tarihinde Turk Patent ve Marka Kurumu ile ilgili kurumlar nezdinde
tescillendi. Aydin memecik zeytini, AB'de tescillenen 20. cografi
isaretli Urdn oldu. Aydin ilinde Uretilen zeytinlerin yizde 47'si
memecik ¢esidine ait. Bolgenin iklim dzellikleri, toprak yapisi ve pH
seviyesinin uygunlugu ile bu ydrenin etrafini saran daglarin zengin
bitki 6rtist, Aydin memecik zeytininin kendine has ozelliklere
sahip olmasini saglar.

GEMLIK ZEYTINI YUKSEK YAG ORANINA SAHIP
Gemlik zeytini, Korunmasi Hakkindaki Kanun Hikminde
Kararname'nin 12'nci maddesi geregince 23 Eylil 2003 tarihinden
gecerli olmak Uzere tescil edildi. UrinGn cografi sinirlar Gemlik,
Orhangazi ve Bursa'nin Iznik illeri olarak siralaniyor. Gemlik zeytini,
Bursa ilinin diger bolgelerinden kaynaklanan kalite ve ozelliklere
sahip. Kiguk ve orta boylardaki Gemlik zeytini, ince kabugu, kalin
eti, kigUk ve yuvarlak cekirdegiyle bordodan koyu kahve ve siyaha
kadar degisen renklerde sofralik bir zeytin. Gemlik zeytini yiksek
yag oranina sahip.

MILAS YAGLI ZEYTiNi, MEMECIK CESIDI

ZEYTINLERDEN ELDE EDILIYOR

Milas zeytini kurum tarafindan yapilan incelemeler sonucunda
Urdn tescil edildi ve s6z konusu tescil 27 Mayis 2016 tarih

ve 29724 sayil Resmi Gazete'de ilan edildi. Sofralik bir zeytin

olan Milas yagh zeytini, ilce sinirlart igerisinde yaygin olarak
yetistirilen memecik ¢esidi zeytinlerden elde ediliyor ve en ¢ok
yuzde 1 serbest asitlik degerindeki zeytinyagiyla Usty kapatilarak
hazirlaniyor. Dogal salamura zeytin niteligindeki Milas yagl zeytini,
bitdn zeytin sinifinda olup gizik zeytin olarak piyasaya sunuluyor.
Tanm ve Orman Bakanliginca yurGtilen galismalar sonucunda
Milas yagl zeytini AB'den cografi isaret tescili aldi. Boylece Milas'in
AB tescili alan Uriin sayisi da 2'ye yukseldi.

MILAS’IN ONEMLI URUNLERINDEN BIRISI
'MILAS CEKISKE ZEYTIN'

Milas gekiske zeytini, 6769 sayil Sinai Mulkiyet Kanunu
kapsaminda 20 Agustos 2021 tarihinden itibaren korunmak
Uzere 17 Mayis 2022 tarihinde tescil edildi. Milas ¢ekiske
zeytini; yesil zeytinlerin, su, tuz ve limon tuzu ile muamele
edilmesiyle hazirlanan islenmis zeytin Urinddur. Milas
cekiske zeytini; Milas ilcesinin mutfak kultirindn énemli
Urdnlerinden birisi. Milas cekiske zeytininin hazirlanmasinds;
belirtilen cografi sinira 6zgu Uretim metodu bulunur.
Hazirlanmasinda kullanilan bilesenler ve Uretim metodu
bakimindan farklilagan Milas gekiske zeytini Uretimi dzellikle
zegtinlerin aciiginin giderilmesi icin yapilan islemler ile ustalik
becerisi gerektirir.

AKHiSAR DOMAT ZEYTINYAGI,

18-22° C SICAKLIKTAKI ORTAMDA DEPOLANIR
Ayni cografi sinirda yetisen ve cogdrafi isaret olarak 166 say
ile tescilli olan Akhisar domat zeytini kullanilarak dogal sizma
zeytinyag Uretilir. Zeytingadi Uretimine uygun olan zeytinler,
artilmis su ile yikanarak yabanct maddelerden arindirilir.
Elde edilen zeytinyag, gida ile temasa uygun paslanmaz
celik tanklarda dogrudan gines 151§ almayan ve 18-220 C
sicakliktaki ortamda depolanir. Depolama alaninda Urind
olumsuz sekilde etkileyecek kokularin bulunmamasina 6zen
gosterilir.

AKHISAR USLU ZEYTINYAGI,

2022 YILINDATESCILLENDI

Akhisar uslu zeytinyag), 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu
kapsaminda 10 Aralik 2017 tarihinden itibaren korunmak
Uzere 28 Mart 2022 tarihinde tescil edildi. Akhisar uslu
zeytinyag; ayni cografi sinirda yetisen ve cografi isaret
olarak 165 say! ile tescilli olan Akhisar uslu zeytini kullanilarak
Uretilen natirel sizma zeytinyagidir. Zeytinyagi Uretimine
uygun olan zeytinler, artilmis su ile yikanarak yabanci
maddelerden arindirilir. Temizlenen zeytinler, kirici makinelere
aktarilir ve en fazla 260 C sicaklikta su verilerek Kirilir.

SOMA ZEYTINYAGI, ACILIK VE YAKICILIK

OZELLIKLERINE SAHIP

Soma zeytinyagy, 6769 sayil Sinai Mulkiyet Kanunu
kapsaminda 30 Temmuz 2021 tarihinden itibaren korunmak
Uzere 4 Agustos 2023 tarihinde tescil edildi. Soma
Zeygtinyagr; Manisa ili Soma ilgesinde yetisen Edremit yaghk
ve Gemlik gesidi zeytinlerden elde edilen, agik yesilden

altin sansina degisen renkte, meyvemsi, acilik ve yakicilik
zelliklerine sahip olan nattrel sizma zeytinyagidir. Kis aylar
ihk, yaz aylar sicak ve kurak olan Soma ilgesinde yari nemli
Akdeniz iklimi hakim.

KUZEY EGE ZEYTINYAGLARI, 2018'DE

TESCIL EDILDI

Kuzey Ege zeytinyaglari, 6769 sayil Sinai MUlkiyet Kanunu
kapsaminda 16 Aralik 2016 tarihinden itibaren korunmak
Uzere 14 Kasim 2018 tarihinde tescil edildi. Kuzey Ege
zeygtingaglarinin cografi sinirt su sekilde siralaniyor: Kazdaglari
ve Madra ile gevrelenen; Ezine, Ayvacik (Kigukkuyu); Edremit
(Altinoluk), Havran, Burhaniye, Gomeg, Ayvalik (Altinova),
Dikili, Bergama (Zeytindag) ve Aliaga-Sakran. Orijinin Edremit
oldugu bilinen Ayvalik (Edremit yaglik) zeytin gesidinden elde
edilen naturel sizma zeytinyag olarak kaydedilir.
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Odemis gekiste zeytinyag), 6769 sayili Sinai Mlkiyet Kanunu
kapsaminda 22 Mayis 2019 tarihinden itibaren korunmak Uzere
26 Ekim 2020 tarihinde tescil edildi. Odemis cekiste zeytinyag;
cekiste cesidi zeytinlerin soguk sikimi ile Uretilir. Zeytin hasad
erken hasat ve ¢akir hasat olarak bilinen iki dénemde yapilrr.
Erken hasat: Cekiste zeytininin yesil oldugu dénemdir. iklim
sartlarina bagl olarak kasim-aralik aylarinda yapilir. Cakir hasat:
Cekiste zeytininin yesilden pembeye donistigu donem olarak
kaydedilir. Iklim sartlarina bag olarak aralik ayi ortalarindan
ocak ayi ortalarina kadar yapilrr.

EDREMIT ZEYTINYAGI 2023'TE

COGRAFI ISARETI ALDI

Avrupa Komisyonu Resmi Gazetesi'nde tescil ilani yapilan
Edremit zeytinyag, 2023 yilinda AB'de tescil edilen 5. cografi
isaretimiz oldu. Boylelikle AB'de toplam tescil saymiz 13'e
yukseldi. Edremit zeytinyag orijinin Edremit oldugu bilinen
Edremit (Ayvalik) yaglik zeytin gesidinden elde edilen dogal
sizma zeytinyag olarak kaydedildi. Edremit zeytin gesidi,
cografi olarak Edremit ilge sinirlari igerisinde ve ayni zamanda
ilce sinirlarini da olusturan kuzeyde Kazdaglar batida Mihli Cayl,
doguda Havran ilgesi ve Burhaniye ilce sinirlarini kapsayan
bolgede yetistirilen yaygin bir cesit.

Aydin memecik zeytinyag, 6769 sayill Sinai Mulkiyet Kanunu
kapsaminda 4 Mart 2019 tarihinden itibaren korunmak izere
17 Eylul 2020 tarihinde tescil edildi. Aydin memecik zeytinyag,
Aydin ilinde yetisen memecik cesidi zeytinlerden elde edilen,
rengi yesilden altin sarisina degisen renkte, meyve kokusunun
yogun olarak hissedildidi, aciigi ve yakiciligi belirgin, natirel
sizma zeytingadidir. Zeytin agaci, kislar yumusak ve yagisli,
yazlari kurak, baharlari ise kismen serin ve yagisli olan iklim
kusaklarninin hakim oldudu bélgelerde yetisiyor. Aydin'da
Akdeniz iklimi hakim.

Edincik su zeytinyagi, 6769 sayil Sinai Milkiyet Kanunu
kapsaminda 10 Subat 2022 tarihinden itibaren korunmak
Uzere 3 Haziran 2024 tarihinde tescil edildi. Edincik su
zeytinyagy, Edincik su zeytin cesidinden elde edilen, oda
sicakliginda berrak, hafif akiskan, rengi yesilden sariya kadar
dedisen, meyvemsiligi yuksek natirel sizma zeytinyagi olarak
geciyor. Damakta biraktidi acilik ve yakicilik erken hasat edilen
zeytinlerden elde edilen yaglarda daha yiksek iken gec hasat
edilenlerin zeytinlerden elde edilen yaglarda orta siddettedir.
Edincik su zeytinyagi aroma bilesenleri bakimindan ayirt edici
nitelige sahip.

27 |

BURHANIYE ZEYTINYAGI 2020'DE TESCILLENDI
Burhaniye zeytinyag, 6769 sayil Sinai Milkiyet Kanunu
kapsaminda 25 Ocak 2019 tarihinden itibaren korunmak

Uzere 11 Agustos 2020 tarihinde tescil edildi. Burhaniye
zeytingadinin cografi sinir su sekilde yer aliyor: Balikesir ili
Burhaniye ve Gémeg ilgelerinin doguda Madra Dag), batida

Ege Denizi, gineyde Mayatepe'den Kerem Kéy'e uzanan yay

ile kuzeyde Dutluca KoyU'nden Coruk Kdyi'ne kadar olan yay
icinde kalan alan. Burhaniye'de bulunan Adramytteion antik
kentinde yapilan kazi ¢alismalarindan elde edilen bulgulara gére,
yorede zeytinciligin 2 bin yillik bir gegmisi bulunuyor. Burhaniye
Zeytinyag), Ayvalik gesidi zeytinlerin sikimi ile elde edilen naturel
sizma zeytinyadidr.

Edremit zeytinyag, 6769 sayili Sinai Milkiyet Kanunu
kapsaminda 22 Mayis 2017 tarihinden itibaren korunmak Uzere
13 Aralik 2017 tarihinde tescil edildi. Edremit zeytingaginin
cografi sinir su sekilde siralaniyor: Balikesir ili Edremit ilgesini de
icerisine alan; kuzeyde Kaz Daglari, batida Canakkale ili Ayvacik
ilgesine bagl KigUkkuyu Beldesi ile Edremit ilgesi sinininda
bulunan ve Canakkale-Balikesir il sinir kesisme noktasini

da teskil eden Mihli Cay, doguda Havran ilgesi dahil olmak
Uzere yine Balikesir iline bagl olan Burhaniye ilgesi sinirlart ile
cevrelenen alan. Edremit Zeytinyagy, belirtilen cografi sinirda
yetistirilen Ayvalik gesidi zeytinlerden Uretilen natUrel sizma
zeytinyag olarak kaydediliyor.

Ayvalik Ticaret Odasi, Turk Patent ve Marka Kurumuna 18 Mart
2004 tarihinde yapmis oldugu bagvuru ile 10 Haziran 2006
tarihinde 88 tescil numarasi ile Ayvalik zeytinyagi cografi isaret
tescilini, mense adi olarak aldi. Ayvalik zeytinyagy, altin sarisi
renkte, hog kokulu, yiksek aromali. Ayvalik zeytinyadi, Ayvalik-
Edremit yaglik zeytinlerinden Uretilen zeytinyag olarak karsimiza
¢ikiyor. Zeytinyaginin Gg tird var bunlar; natirel zeytinyag,
rafine zeytinyadi ve riviera zeytinyagi.

MILAS ZEYTINYAGININ AROMA PROFiILINDE
YESIL ELMAYERALIYOR

Milas zeytinyaginin yoreye 6zgu ¢ok dzel bir Grin oldugunu
belgelemek icin Milas Ticaret ve Sanayi Odasi 24 Haziran

2014 tarihinde Turk Patent ve Marka Kurumu'na basvuruda
bulundu. Kurum tarafindan yapilan incelemeler sonucunda
Urln tescil edildi ve s6z konusu tescil 27 Mayis 2016 tarih

ve 29724 sayil Resmi Gazete 'de ilan edildi. Milas zeytinyag),
dogal sizma 6zellikte olup, Milas iklimi ve toprak kosullarinda
Uretilen memecik cesidi zeytininin kullaniimasiyla diger
zeytinyaglarindan ayriliyor. Milas zeytinyadinin aroma profilinde
yesil elma ve kesilmis cimen olarak tanimlanan z-3 hekzenol
bileseni yer almasi, onu dider zeytinyaglarindan ayiran dnemli bir
ozellik olarak kaydediliyor.

GUNEY EGE ZEYTiINYAGLARI

2004'TE TESCIL EDILDI

Turk Patent Enstitisu tarafindan 27 Eylil 2004 tarih ve 79
numarall Giney Ege zeytinyaglarn cografi isareti tescil edildi.
Cografi sinirlar: izmir/Foga, Menemen, Kemalpasa, Odemig, Tire,
Torball, Bayindir, Selguk, Aydin/Kusadas|, Ortaklar, Germencik,
Erbeyli, Incirliova, Kogk, Kuyucak, Nazilli, Atga, Sultanhisar,
Buharkent, Yenipazar, Kogarli, Soke, Dalama, Gine, Bozdogdan,
Mugla/Milas, Yatagan, Bodrum, Fethiye, Ortaca, Kéycegiz,
Marmaris, Dalaman ilgelerini kapsayan bolge olarak yer aliyor.
Bolge zeytinlerden elde edilen zeytinyadi iceridinde yer alan
komponentler uluslararasi standartlara uygunlugu saghyor. =
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Zeytinyaginin kullanildigir en bilinen yemekler arasinda, zeytinyagl enginar, fasulye
pilaki, zeytinyagh biber dolmasi, yaprak sarmasi ve kabak cicegi dolmasi yer aliyor

Akdeniz mutfaginin lezzeti,
zeytinyaglilardan geliyor

GULCIHAN ALTINKAYA

Akdeniz gevresinde yasayan farkli topluluklarin damak zevkinden
yola gikilarak ortaya konulan Akdeniz mutfagy, iklim kosullari ve
yetisen gidalarin cesitliligi ile dunya ¢apindaki Gniyle dikkat gekiyor.
Yuzlerce yilicerisinde gesitli kiltdrler ile etkilesime girerek ortaya
¢ikan Akdeniz mutfagi, kendi iginde saysiz gesitlilik bulunduruyor.
Dogu ve Bati olarak iki kategoride ele alinan Akdeniz mutfag,
benzer lezzetlerin yerel baharat ve ozellikler ile bir araya getirilmesi
sonucu ortaya ¢ikiyor. Dogu Akdeniz mutfagi Turkiye, Yunanistan,
Misir, Fas, Libnan ve Suriye'yi kapsarken, Bati Akdeniz mutfagi ise
Fransa, italya ve ispanya'yl kapsiyor.

Akdeniz yemeklerinin belli basli bazi dzellikleri bulunuyor. Yerel
lezzetlerde en sik kullanilan Griinler arasinda zeytin, zeytinyagi,
sebze, meyve, sUt, sUt Urinleri, sarap, balik ve baharat gibi
malzemeler dikkat cekiyor. Agirlikli olarak zeytinyad ile hazirlanan
yemeklerde genellikle sebze kullaniliyor. Akdeniz'e kiyisi olan
bolgelerde deniz Urinlerine buyuk bir nem verilir. Akdeniz
mutfadinda en sik tiketilen et Grun ise kuskusuz balik. Akdeniz
mutfaginin hafif beslenme dzelliklerinin kalp ve damar rahatsizliklari,
obezite, diyabet ve kanser gibi sorunlarin 6nlenmesine katki
saglayabiliyor.

AKDENIZ MUTFAGININ VAZGECILMEZI; ZEYTINYAGI
Akdeniz, cografi kosullarindan dolayi zeytin dretiminin en fazla
oldugu bdlge. Bu da dogal olarak yiksek miktarda zeytinyag
tUketimi oldugunu gosteriyor. Kokl bir tarihe de sahip olan Akdeniz
Bélgesini yansitan bu mutfagin vazgegilmez pargalarindan bir
digeri ise zeytinyag!. Saglikl yemeklerin ana hammaddelerinden
olan zeytinyagi, Akdeniz mutfaginda hemen her yiyecekte
kullanildigindan adeta bir sos islevi gériyor. Taze sebze ve
meyvelerin yaygin olarak kullanildigi Akdeniz mutfaginda, dzellikle
sebzeler sz konusu oldugu zaman zeytinyagi 6n plana ¢ikar.
Zeytinyagi ayni zamanda Akdeniz mutfagindaki baharatli yiyecekler
icerisinde de sik sik kullaniliyor.

Cesitli mutfak kalturlerinde dzellikle soguk yemekler ve mezelerde
yogun olarak kullanilan zeytinyagi, soz konusu Turk mutfag
oldugunda sadece bu iki yemek kategorisi ile sinirl kalmiyor.
Ozellikle Ege ve Akdeniz bélgelerinde yapilan yemeklerin hemen
hepsinde zeytinyagi kullaniiyor. Yoresel ve 6zgiin yemeklerin yani
sira Turk mutfak kiltGrinde yer alan ve Turkiye genelinde tiketilen
yemeklerin bircogunda zeytinyagr kullaniiyor. Zeytinyaginin
kullanildigi en bilinen yemekler arasinda, zeytinyagl enginar,
fasulye pilaki, zeytinyagl biber dolmasi, yaprak sarmasi ve kabak
cicegi dolmasi yer aliyor. Ote yandan barbunya, zeytinyagi taze
bakla, deniz borulcesi gibi Turk mutfadinda yeri oldukga genis olan
zeytinyagl yemekler diyet listelerinde de kendine yer buluyor.
Zeytinyagh yaprak sarmasi; Turk mutfaginin en sevilen ve tercih
edilen yemeklerinden biri olan yaprak sarmasi, yapmasi her ne
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kadar zahmetli olsa da tuketilmesi bir o kadar keyifli. Asma
yapragi ve kirik piring ile hazirlanan yaprak sarma, Osmanli
mutfagindan miras kalan yemekler arasinda bulunuyor. Asma
yapragyla olani Nevsehir, Tokat, Ege mutfagina 8zgl olan
zeytinyadli sarma ya da kiymali sarma seklinde farkli cesitleri de
bulunuyor. Yaprak sarma yaparken taze ve damarsiz yapraklari
secmek lezzetli sarma elde etmede dnem tasiyor. Genellikle
yogurt ile birlikte servis ediliyor.

Fasulye pilaki; Osmanli déneminden giinimuze kadar uzanan
lezzetler arasinda yer alan fasulye pilaki, sofralarda yardimei
yemek ya da meze olarak yerini aliyor. Pilaki ismi Turk mutfaginin
zeytinyagli olan ve bu yizden soguk yenen baslica soslu
yemeklerinden birkagina veriliyor. Bunlardan en bilinenleriise
fasulye pilaki ve barbunya pilaki. Balik pilaki ise yazin levrek, kisin
palamut veya uskumru ile yapiliyor.

Zeytinyagh enginar; Vitamin ve mineral agisindan en zengin
besinlerden biri olan enginarin en sevilen yemeklerinden biri
kuskusuz zeytingagl enginar. Bu yemek hem zeytinyaginin

hem de enginarin verdigi faydalarin birlesimi sonucu sifa deposu
niyetine sofalarda tuketiliyor. Ana vatani Etiyopya olarak bilinen
enginar, Ulkemizde en gok Ege ve Akdeniz'de yetistiriliyor.
Ozellikle karaciger saglii igin faydali olan enginar, viicuttaki
zararl maddelerin atiimasini saglyor. Zeytinyagl enginar; ana
yemek olarak tUketilebildigi gibi, 8§Un aralarinda atistirma olarak
tiketilebiliyor.

Biber dolmasi; Dolmalik veya kapya biberi igerisine bulgur ya

da piring basta olmak Uzere yoresine gdre degisen diger i¢
malzemeleri konarak yapilan biber dolmasi, zeytinyagl ya da
kiymali olarak iki farkli sekilde yapilabiliyor. Zeytinyagl biber
dolmasi hem lezzetli hem de besleyici olmasi nedeniyle sofralarin
vazgegilmez yemeklerinden biri. Zeytingagh hali ik ya da soguk
olarak servis edilebilen biber dolmasinin i¢ harcina istede gore
kus GzUmu, dolmalik fistik ve targinli da konulabiliyor.

Kabak gicegi dolmasi; Kabak gicedi dolmasi veya cicek

dolmasi, Turk, Yunan ve Kibris mutfaklarinda tiketilen ve

kabak ciceklerinin doldurulmasiyla hazirlanan bir dolma gesidi
olarak biliniyor. Ege Bolgesi'ne has bir lezzet olan kabak gicegi
dolmasi ¢zellikle Izmir'de sikga tiketiliyor. Temmuz ayinda kabak
giceklerinin toplanmasiyla bu lezzetli yemek de hem sofralarda
hem de Ege ve Akdeniz sahillerindeki restoranlarda yerini aliyor. =
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Zeytinyadgi Uretimi temizleme, kirma, yogurma, yagin ayristiriimasi ve yagin

temizlenmesi asamalarindan olusuyor

Bes asamada zeytinyadi uretimi

BERFIN DURMAZ

Zeytinyagi Uretiminde kullanilan Polat kontind
zeytinyagi Uretim sistemleri, birbirine bagl ve
surekli olarak ¢alisabilen makineler dizisinden
olusur. Polat Makina, tasarlayip Urettigi anahtar
teslim kontinG sistemlerin yani sira, prosesinizde
tek parga makina secenekleri olarak da
¢OzUmler sunuyor. Sistem igerisinde ihtiyag
duyulan t0m ekipmanlar, gida yonetmelikleri ve
CE standartlarina uygun olarak, Polat Makina
tarafindan Uretiliyor. Zeytinyag), ilk asamadan son
asamaya kadar el degmeden Uretilir.

Zeytinyagi Uretiminin asamalari bes asamadan
olusur. Asamalar su sekilde: Temizleme, kirma,
yogurma (malaksasyon), yagin ayristiriimasi ve
yagin temizlenmesi.

ZEYTINLER iLK ASAMADA OTOMATIK
YIKAMA MAKINASINDAN GECER

Zeytinlerin ilk asamas| temizleme agamasl. Bu
asamada yag kalitesi ve kullanilan ekipmanin
guvenligi icin, zeytinlerin temizlenme sureci cok
onemli. Zeytinler, otomatik yikama makinasinda
yikanarak bocek, yaprak, dal, tas ve toprak gibi
unsurlardan arindirilir. Ikinci asamada kirma iglemi

gerceklestirilir. Bu asamada da temizlenmis zeytinler
helezon ile kiriciya tasinir. Zeytinler, kontinG sisteme
uygun otomasyon kontrol parametreleri ile hizli bir
sekilde kirilarak bir sonraki agama icin hamur haline
getirilir. Zegtinlerin GgUncd agamasi ise yogurma
(malaksasyon) iglemidir. Kirilan ve hamur haline gelen
Urin malaksor sistemine gelir. Malaksor sisteminde,
20-25°C i1sida en fazla 90 dakika yogrularak
hamurun bir sonraki agamasi igin hazirlanir. Bu
islemle, yagin hucrelerden ayrilmasi ve bir araya
gelerek serbest hale gegcmesi hedeflenir.

SIKIMDAN SONRA ELDE EDILEN YAG,
YABANCI MADDELERDEN ARINDIRILIR

Dordincl asamada yagin ayristinimasi islemi yer alir.
Uranin kivama gelmesi ile birlikte, Griin malaksérden
bir sonraki asama olan; zeytin sikma bdlimune iletilir.
Bu bolumde; dekantor santrifj teknidi ile hamur
icindeki su (karasu), kati (pirina) ve yag aynistirilir.

Bu asamada, isletmenize uygun sekilde, iki faz ya

da Uc faz olarak Urun seperasyonu yapilarak yag
elde edilir. Son asamada yagin temizlenmesi islemi
yapilir. Sikimdan sona elde edilen yag, son asama
olarak seperatore alinarak icerisindeki yabanci
maddelerden arndirilir ve stok tanklarina gonderilir. =
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Ege Orman Vakfi: Gelecek
kusaklar orman yok demesin

KUBRA CEYLAN

Ege Orman Vakfi, Ulkemizin orman alanlarinin arttirimasi,
orman varlginin korunmasi, sel baskinlari ve erozyonla
mucadele igin agaglandirma calismalari yapmak, iklim
degisikligi, biyo-cesitliligin korunmasi, kirsal kalkinma, digik
karbon salimi teknolajilerinin adaptasyonu, yenilenebilir enerji
ve enerji verimliliginin yayginlastirimasi igin projeler yapmak,
uygulamalar ve egitimlerle kamu farkindaligini ve toplumun
gevre bilincini arttirmak amaciyla kuruldu.

Gelecek nesillere yasanabilir bir dinya birakmak igin 1995
yilinda Bakioglu Holding Yonetim Kurulu Bagkani Cem
Bakioglu ve ailesi 6nderliginde kurulan Ege Orman Vakfi,
bugine kadar 85 bin dekar alanda 14 milyona yakin fidanin
agac olup ormana karismasini saglad..

Tarim ve Orman Bakanligi ile imzaladigi protokoller
cercevesinde agaglandirma galismalarini gergeklestiren
vakif; Turkiye'nin farkl bolgelerinde izmir, Adana, Ankara,
Aydin, Kirikkale, izmit, Istanbul, Hatay, Manisa, Elazig,
Adiyaman, Eskisehir, Bursa, Mersin, Denizli gibi bir gok ilde ve
bagisgilarinin talep ettikleri illerde yeni ormanlar olusturmaya
devam ediyor.

Ege Orman Vakfi; 29 yildir agaglandirma ¢alismalarinin
yaninda birgok egitim projesi, kirsal kalkinma projesi,
AB Projesi, Biyo Cesitlilik Projesi, otoyol, sakiz, zeytin
agaclandirma galismasini hayata gegirdi.

Vakfin, zeytinle agki 2002 yilinda izmir'de basladi. Menderes-
Oglananasi beldesinde 900 dekarlik alanda 30 bin gemlik
tipi fidan dikerek Turkiye'nin en biylk zeytin plantasyon
sahalarindan birini kurdu.

lIk hasadin 2007 senesinde alindigi zeytinlikte “Iyi Tarim
Uygulamalar” kullanarak yetistirilip 6zenle hasat edilen
zeytinler Ege Orman Vakfi'na ait olan Zeytin A$. tarafindan
gida standartlarina uygun olarak Uretim strecinden gegerek
piyasaya sunuluyor.

UrGnlerin satigindan elde edilen gelir yeni orman alanlarinin

olugturulmasi, doga egitimleri ve Vakfin strdirtlebilirligi igin Dogaya ve sevdiklerinize armagan ettiginiz “1 Fidan

kullaniliyor. Satiga sunulan Urinler sayesinde zeytin agacinin Sertifikast”, Ege Orman Vakfrnin zeytinliginde yetismis lezzetli

yuzyillardir siregelen bereketi ile elde edilen kaynak gelecek ve dogal zeytinlerinden 6zenle islenip hazirlanus “Zeytin,

kusaklara hayat verecek yeni ormanlara déniistiriliyor. Zeytinyagi, mevsimine gore degisiklik gosteren kurutulmus
meyve” soguk kis giinlerinde iginizi isitacak “Kis Cayt”

Ege Orman Vakfi Zeytinliginin trinlerinden olusan her lezzetiyle oldugu kadar mesajt ve sunumuyla tam sizi ve

bir hediye kutusu ile de bir fidan dikilmekte; kisisel ya da kurulusunuzu yansitacak ve ¢evreci yontiniiziin altini gizecek.
kurumsal alimlarda yeni ormanlar hayat buluyor.
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Hediye Kutusu igerigi:

Ege Orman Vakfi 1 Adet Fidan Sertifikasi

720 CC Gemlik Tipi Dogal Fermente Salamura Siyah Zeytin
500 ML Naturel Sizma Zeytinyad:

100 ML Sprey Yagdanlik et

Freeze Dried Meyve 10 GR < -

Karigik Bitki Cayi

www.egeorman.orgtr | 0(232) 464 5160



Zeytin ve zeytinyagina

ECEM ERDAL

Son yillarda geleneksel mizecilik faaliyetlerinin yani sira,
surdurulebilir turizm anlayisi kapsaminda gelisen ve farkli kilturel
unsurlara odaklanan yeni mizeler ortaya ¢ikiyor. Bu kapsamda
gelisen mUzecilik uygulamalarindan birisi de zeytingyadi mizeleri.
Zeytin ve zeytinyaginin dunya genelindeki kilturel degeri, bu
mUzelere diger mizelerden daha evrensel bir nitelik kazandiryor.

Zeytincilik ile ilgili etnografik esyalar ve zeytinyagi Uretim
teknolojileri kurulan mizelerin ana temasini igerdigi séylenebilir.
Bu mizeler, antik zamanlardan ginimuze dek gelismis olan
zeytinyagl yapim tekniklerini, tarihsel sureg igindeki zeytinyag
tuketimlerini anlatan ve 6zel koleksiyon dizilerinin sergilendigi
mUzeler olarak biliniyor.

Zeygtin-zeytinyadi muzeleri, zeytingagi Uretim teknolajilerini
tanitan bir okul gibi faaliyet gosterirken bu durum Ege
cografyasinda yasayan insanlar igin de oldukea ilgi cekici oluyor.
Muzelerin kurulmasina genis bir perspektiften bakildiginda; bu
yapilarin icerdikleri obje ve sergileme yontemleriyle Glkenin
ulusal ve uluslararasi tanitimi agisindan 6nemli bir misyon
Ustlendigi ve turizme pozitif etkisinin bulundugunu gdzler 6nine
seriyor.

Turkiye'deki zeytinyagi temall muzelere bakildidinda son

yillarda artis gosterdigi gdzlemleniyor. Turkiye'de 8 tane zeytin-
zeytinyagi mizesi bulunuyor. Bunlar: Adatepe Zeytinyagi Mizesi
(Canakkale), Ayvalik Belediyesi Tarihsel Zeytin Galerisi (Balikesir),
Oleatrium Zeytin ve Zeytinyag Tarihi Muzesi (Aydin), Egea Zeytin
ve Zeytincilik Mizesi (Manisa), Késtem Zeytinyagi Muzesi (izmir),
Altinzt Tokagh Zeytin Muzesi (Hatay), Edremit Evren Ertir Tarihi
Zeytinyagi Aletleri Muzesi (Balikesir), Glpinar Zeytinyagi Mizesi
(Canakkale).

Canakkale-izmir karayolu tizerinde Kigukkuyu Kasabasrnin
girisinde 2001 yilinda kurulan Adatepe Zeytinyag Mizesi,
Turkiye'nin gelisen kGltr turizmi igin 6zgin bir érnek tegkil
ediyor. Turkiye'de tGrinin ilk rnegi olan Adatepe Zeytinyag
Muzesi, 2001'den beri yerli yabanci on binlerce ziyaretgiyi
agirhyor.

Muze, zegtincilie gonil veren 5 arkadas tarafindan kuruluyor:
Mufit Erkarakas, Mahmut Boynudelik, Erhan Sengel, Haluk
Yurtkuran ve Mustafa Cakilcioglu. Kigukkuyu'daki tarihi

sabunhane binasi restore edilerek, bir yandan kuru baski
tarzinda zeytinyad Uretimine devam edilirken, 6te yandan
civar kdylerden toplanmis zeytin, zeytinyagi ve sabun
Uretimine iliskin cesitli ara¢ -gereg ve aksesuarlar fabrika
binasinda sergileniyor. Mizede eski zeytinyad presleri,
zeytin toplama aletleri, tasima ve saklama kaplari, ¢esitli
folklorik objeler gorulebilir. Ayni zamanda geleneksel
usulde zeytinyagi sabun yapim teknidi de agiklamali olarak
sergileniyor. Ayrica mizede zeytinyagy, taze zeytin, dogal
sabun, kitaplar ve mutfak aksesuarlari satin alinabiliyor

ve Adatepe Mutfak'ta taze meyve sulari, ¢ay ve kahve
cesitleri ve dogal malzemelerle hazirlanan yerel zeytinyagli
yemekler tadilabiliyor.

Tarihi Ayvalik Vakiflar Zeytinyagr Fabrikasinin galeriye
donustirdlmesiyle olusturulan Ayvalik Belediyesi Tarihsel
Zeytin Galerisi, bdlgenin simgesi olan zeytinin 6n plana
¢ikariimasini saglamak Uzere kuruluyor. Zeytinyagi ve
sabun yapiminda kullanilan arag geregler ile antik ¢aglarda
zeytinyagi Uretimini betimleyen gdrseller sergileniyor.
Galeride zeytinyagyla 6zdeslesmis Ayvalik kenti hakkinda
tanrtici bilgiler de yer aliyor.

Hatay'in Altindzy Koyu'nde zeytincilik gegmisten bu

yana onemli bir gecim kaynag. Kéyde bulunan yaklasik
300 yilik zeytinyag fabrikasinin 2017 yilinda restore
edilmesiyle turizme kazandirilan Altindzu Tokagl Zeytin
Muzesi, Akdeniz Bolgesi'ndeki ilk ve tek zeytin muzesi.
KéylUler tarafindan isletilen mize, yasam kaltirinG devam
ettiren 6nemli bir 6ge.

Muzede zeytin ve zeytinyag! Uretimine dair tarihi bilgiler
yazili ve gorsel olarak anlatiliyor. Atla zeytin kinlmasi
icin kullanilan mengeneden, zeytinyaglarinin tutuldugu
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kuyulara kadar zeytinin yaga yolculugunda kullanilan tim

eski ve geleneksel aletlerin sergilendigi mizenin bir odasinda
sergilenen zeytin ve zeytinyag cesitleri de satisa sunularak ilce
halkina gelir kapisi olusturuyor.

Antik dénemde zeytinin zeytinyagina dénusme hikayesini
aktarmayr amaglayan Oleatrium Zeytin ve Zeytingag Tarihi
Muzesi, 2012 yilinda Hasan Tonbul ve Gursel Tonbul tarafindan
Kusadasi'nda kuruluyor.

Muze; Arkaik Donem, Roma Dénemi, Erken ve Geg Bizans
Donemleri, Osmanli Donemi, Erken Sanayi Donemi ve Elektrik
Guct Donemi olarak Uretimdeki degisiklikleri -teknolojik

gelisimi- 6ne ¢ikartan sergileme planiyla éne gikiyor. Uretim
teknolojileri Gzerinden Antik Cag'da zeytinyagina yapilan
vurgular kiip ve amphoralar ile destekleniyor. Mizedeki tarihi
objeler, zeytinyadinin ortaya cikisinin dtesinde, ddnemin yagam
sekli hakkinda da fikir veriyor. Tarih boyunca farkl dénemlere

ait mekanizma ve gereglerle zeytinlerin nasil islendidine dair
bilgiler veren mizede, sergilemenin daha anlasilabilir olmasi igin,
hiperrealist silikon insan heykelleri ve maketlerden faydalaniimis.
11 adet salondan olugan mizede zeytinyagdi Uretiminde
kullanilan teknolajiler ve zeytinyaginin kullanim alanlari eserler
ve canlandirmalarla sergileniyor. Ayrica zeytinyaglari, hediyelik
Urlnler, barkovizyon gdsterimi igin ayrilan bir alan, sarap ve mize
girisi icin jeton satilan market yer aliyor.

Egea Zeytin ve Zeytincilik Mizesi, Manisa Akhisar'da, Akhisar
Belediyesinin 0n ayak olmasi ve Kantarcioglu ailesinin ortak

projesiyle kuruluyor. Akhisar'da zeytincilik bilincinin
olusturulmasi amaciyla eski bir kasap halinin zeytin mizesine
dondstirilmesiyle ziyaretcilere acilan mizede 300 yll
oncesinden ginumuze kadar kullanilan zeytin ve zeytinyag
isleme aletleri sergileniyor.

Muze, insanlarin daha fazla ragbet gostermesi igin mize/
restoran konseptinde ziyaretcilerine hizmet veriyor.
Boylelikle ziyaretciler hem mizeyi ziyaret edebiliyor hem de
yeme-igcme ihtiyaclarini giderebiliyor.

Balikesir'in Edremit ilgesinde Evren ErtUr tarafindan 2005
senesinde kurulan Edremit Evren ErtUr Tarihi Zeytinyag
Aletleri MUzesi'nde zeytinyag ile alakal ekipmanlar yer aliyor.
7 yillik bir calisma ile ortaya gikartilan bu mizede ¢ok degerli
parcgalar bulunuyor. Mizede hem yeni hem eski zamanlardan
kalma taslar ve ekipmanlar sergileniyor. Zeytinyagi Aletleri
Muzesi'nde zeytinyagi kupleri, ahsap mengeneler, madeni
mengeneler ve Ege Bolgesi'nden toplanmis olan zeytin
sikmak igin kullanilan ahsap kaldiraclar bulunuyor. Milattan
dncesinden baslayarak, buharin icat edildigi yillara kadar
kullanilan aletler ile zeytin ve zeytinyagi serveninin tarihi
yapim surecine taniklik edebiliyorsunuz.

Muzenin hemen yani basinda ise son teknolojik imkanlara
sahip zeytinyagi sikma tesisi yer aliyor. Bu tesis, herkese
acik. Ekim ve mart aylarinda yapilan geleneksel ziyaretlerde
zeytinyaginin Uretiminin canli olarak gosterimi yapiliyor.

Levent Kostem ve esi Guler Kastem'in girisimleriyle, 2017
yilinda Izmir Urla'da ziyarete agiliyor. Urla basta olmak Gizere
Ege Bolgesi'ndeki zeytinciligin ve zeytin kiltirindn neleri
icerdigini gostermek Uzere kurulan Késtem Zeytinyagi
Muzesi, toplam 20 bin metrekare alan iginde S bin 650
metrekare kapall alana sahip. Mize, alaninda dinyanin en
biyUugu statisinde. Muzede zeytinyagd deposu, organik
tanm ¢iftligi, seramik ve ahsap atodlyeleri ve konferans
salonlari gibi pek ¢cok balum bulunuyor.

Muzenin bahgesinde, bolgede yetisen S00'Un Uzerindeki
agac turdnden olusturulan bir arberetum bulunuyor.

Ege Bolgesi zeytin turleri ile dikimi yapilan diger Anadolu
zeytinciligi turleri de bu koleksiyonda yer aliyor. Ayrica Bilim,
Egitim, Sanat ve Tasarm Merkezi'nde ¢ocuklara oyunlarla
bilim ve teknoloji egitimleri veriliyor.

Gulpinar Zeytinyad Muzesi, Canakkale'nin Ayvacik ilcesine
bagh Gulpinar Kdyu'nde yer aliyor. Gulpinar Zeytinyag
Muzesi; Canakkale Valiligi koordinasyonlugunda, Ayvacik
Kaymakamiigi ve Guney Marmara Kalkinma Ajansi tarafindan
yapilan galismalar ile bolgenin zeytin ve zeytinyag
kultirinin yasatiimasi ve tanitiminin yapilmast igin kuruluyor.
Zeygtin ve zeytinyaginin Uretim safhalaninin sergilendigi muze,
yakininda bulunan Apollon Smintheion éren yerine gelecek
ziyaretgiler icin bir cekim merkezi oluyor.
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o
Turkiye zeytincilik sektord
sorunlar ve ¢ozum onerileri

SORUN: SEKTORLE iLGiLi ISTATISTiKi
VERILER GUNCEL DEGIL

Sorunun Tanimi:

= Rekolte tahmin ¢alismalari uzmanlarin
tecribeleri ve gozlemlerine dayanarak
yapllmaktadir. Basta agac sayisi olmak
uzere, Uretilen sofralik zeytin, toplam
zeytinyagi(natirel sizma, natirel Birinci
ve rafingjlik) vb. gibi sektardeki verilerin
guncellestirimesi ve kayt altina alinmasi
gerekmektedir.

Coziim Onerileri

= Uzaktan algilama sistemleri kullanilarak,
bir cografi bilgi sistemi ve givenilir

veri tabani olusturulmalidir Bunun igin
olusturulacak projeye AB, Bakanligimiz ve
Sektor Temsilcilerince destek saglanmasi
uygun olacaktir.

SORUN 2: ZEYTINCILIK FAALIYETLERI
VE GLOBAL iKLiM DEGISIKLIGI

Sorunun Tanimi:

Zeytincilik kiltdrel faaliyetlerinin yetersiz
olmasi ve global iklim degisikliginin etkileri
Coziim Onerileri:

= Yeni dikim alanlari igin global iklim
dedisikligi dikkate alinarak bu tar
tehditlere karsi daha dayanikli olabilecek
yerli zeytin gesitlerinin klon seleksiyonu
ile gelistiriimesi, rakim, konum ve toprak
yapisindaki farkli alanlardaki zeytin
agaclarinin iklim degisikligine direnclerinin
belirlenmesi

= Havza bazli destek modelinde AB’

de daha az kayirimis alanlar denen ve
Ulkemizde geleneksel meuyilli alanlarda
mukim zeygtinlikler igin ilave desteklerin
(Rehabillitasyon yardimi) yeni dikimler
icin verilen fidan dikim desteginde oldugu
gibi 250 TL/dekar olarak gincellenerek
verimesi

= Zeytinde hastalik ve zararlilarla
mucadelede yeni Biyoteknolajik yaklagim
ve ydntemlerin gelistiriimesi genis
spektrumlu ilag tuketiminin minimize
edilmesi, Dron vb gibi tekniklerle toplu
biyo ilaglamalarin yapiimasi

= Yeni fidan dikimlerinde dizenli ve
yuksek verimli, ihracata uygun yerli
zeytin gesitlerinin tercih edilmesi ve

klon seleksiyonuyla yerli gesitlerimizin
gelistirimesi. Son yillarda tlkemizde

de yayllmaya baslayan ve Ulkemiz
zeytinliklerinde hastalik, adaptasyon

sorunlari, agaglarimizin orijinalitesini

bozma vb gibi olumsuzluklar beraberinde
getirebilecek, Ozellikle Ispanya, italya'da
kiresel iklim degisikliklerinden en fazla
etkilenen buyuk verim dusUklukleri yasatan
Arbequina; Arbosana vb gibi ithal fidan
cesitlerinin Ulkemize girisine asla izin
veriimemesi, Ozetle Glkemizin yerli zeytin
gen kaynaklarinin korunmasi ve gesitli
yollarla fidan ithalatinin engellenmesi

= Bolgesel bir “Envanter Projesi”
hazirlanarak kayit disi agaclar tespit
edilerek, dikime uygun zeytin alanlarinin
suratle agaclandiriimasi

= Zeytin bolgelerimizde bulunan yabani
zeytinlerin “deliceler"in agilanmas, 1slahinin
gelistirilmesi bu kapsamda 300-400 m.
rakimli, bozuk orman arazilerinde “zeytinlik"
tesisine izin verilmesi

= Firesiz ve hizli zeytin toplama igin
mekanik hasadin 6zendirilmesi ve

yardimci malzemelerin temini ve Gretimini
kolaylastiracak dnlemlerin alinmasi, zeytin
hasat makinelerini kiigUk ve orta Ureticilerin
alimini kolaylastirmak dzere fiyatlarinin
kontrolden gecirilmesi, ayrica gévde sarsicl
gibi biyUk makinalarin da tesvik kapsamina
alinmasi

SORUN 3: GELENEKSEL
ZEYTINLIKLERIMIZiN URETIM MALIYETI
VE VERIM SORUNLARI

Sorunun Tanimi

» Ulkemizdeki zeytinliklerin yaklagik yizde
60'1Ini olusturan geleneksel yasl agaglarin
bulundugu zeytinliklerimizde agag basina
verim yaklasik 10-15 kg civarinda olup,
gerek adaclarin taglanma pozisyonu ve
gerekse arazi kosullar nedeniyle modern
hasat uygulamalarina yeterince misait
degildir.

= Ulkemizde yaklagik 80 milyon
(Kaynak:ZAl) adet olarak bilinen

delice zeytin agaglarindan yeterince
faydalanilmamasi

Coziim Onerileri

= Agag basina verimliligin AB seviyesine
yukseltilmesi igin kamu destekli bir
program ile bolgelere ve zeytin gesitlerine
gore uygun budama tiplerinin belirlenerek
toplu ve tek tip budama uygulamalar
yapilmasi, yash agaclarin kademeli olarak
genclestirimesi ve mekanik hasada
uygun hale getirilmesi ¢aligmalarinin

desteklenmesi

= Yeni dikim alanlarina verilen
yardimlarin geleneksel zeytin adaglarinin
genglestiriimesine ve diger kulturel
onlemler bakimdan ilave 6nlemler ile
desteklenmesine

SORUN 4: ZEYTINLIK ALANLARINI
KISITLAYICI MADENCILIK VS
FAALIYETLERI

Sorunun Tanimi:

= Zeytin alanlarinda maden aramalarina
imkan tanimast igin Zeytincilidin Islahi ve
Yabanilerin Asilatimasina dair Kanun'da
yapiimak istenilen degisiklik taleplerinin
ardi arkasl kesilmemekte ve streKli
olarak daha baska degisik cikar gruplari
tarafindan giindeme getirilmektedir. Bu
saldirilarin sonucunda hazirlanan yasa
dedisikligi teklifleri, 8 kez Turkiye Buyuk
Millet Meclisi tarafindan reddedilmistir.
Coziim Onerileri:

= Sektdrin en nemli teminati olan

bu drnek yasanin ve dzellikle 20'nci
maddesinde asla degisiklige gidiimeyerek
korunmasi, aksine geleneksel zeytin
agaclarimizi koruyacak ve yeni
plantasyonlarin olusmasinin GnGnd
acacak sekilde kanunda ve yonetmelikte
yer alan maddelerin daha etkin bir
bicimde uygulanmasi

SORUN 5: TAKLIT VE TAGSIS
Sorunun Tanimi:

= Kayit disi olarak, uygun olmayan
kosullarda satisin yogun oldugu
goriimektedir. Uretici grintist ve
adi altnda genellikle pazarlarda ve yol
Uzerlerinde kontrolsuz bir sekilde Uretilen
ve pazarlanan sahte veya karisik yaglarla
tUketicilerin aldatiimasi

= Zeytinyag! adi altinda pamuk yag,,
kanola, aspir, aygicek yagdlarinin
kanistinimasinin yani sira prina, ikinci
ekstraksiyon ve dekantdr yaglarinin
kanistinimasi

= Taninmig ve satigl cok olan firmalara
ait UrGnlerinin taklit edilerek zeytinyag
yerine baska bitkisel yaglarin ya da
Kalitesi disUk zeytinyaglarinin satisa
sUrUlmesi

= Online Uzerinden pazarlama
faaliyetinde bulunan arandidinda
genellikle adresinde veya telefonunda

zedtin
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bulunamayan sahte firmalar ve satislarinin
denetim altina alinmasi

Coziim Onerileri:

= Yasal Mevzuatimiz AB ile uyumiu

hale gelmistir. Konseyimizce piyasa

takip edilmekte, kalite kontrol programi
uygulanmaktadir. Bu analizlerin yapilabilmesi
icin Bakanhgimiz binyesinde de Ankars,
izmir ve Bursa'da Kontrol Laboratuvarlar
faaliyet gdstermektedir.

Bu laboratuvarlarin sayilaninin arttiriimasinin
saglanmasi, basta sehir ici ve sehirlerarasi
tasimada tanker ve depo bazinda kontrollere
agirlik verilmesi, tagsisli yaglarla ilgili kamu
denetimlerinin attinimas, etkin ve caydirici
ceza sisteminin devreye girmesi

= Eskiden pazarlarda veya yol kenarlarinda
yapilan taklit ve tagdsisli Grinler Tarim

ve Orman Bakanhginin verilerine gore
yayginlasarak blylik markall Sanayjicilere
de yayllmig, hatta biyuk hipermarket zinciri
markalarinda TGK. Zeytinyag Tebligine
uygun olmayan Urunlerin var oldugu
saptanmistir. Bu problemin ¢éziminde
zaman gegirilmeden etkin ve caydirici

cezai yaptinmlarin gergeklestiriimesi igin
yasa degisikliginin yapilmasi, miteselsil
sorumlulugun olusturulmasi yerinde
olacaktr.

= Markasiz kayit digi Uretimin kontrol altina
alinabilmesi igin Uretici kisvesi altinda satis

yapan kisilerin denetlenerek satislarinin kayrt

icine alinmas..

= Konseyimizce hazirlanan ve Bakanligimiza
sunulan Taklit ve Tagsisle Micadele
Programinin Bakanligimizca desteklenmesi

SORUN 6: GIDA, TARIM VE HAYVANCILIK
BAKANLIGI'NIN HEDEFLERI ARASINDA
OLAN 700.000 TON URETIM HEDEFiNIN
GER(;EKLE$MESi DURUMUNDA BU
REKOLTENIN DEGERLENDIRILMESI ILE
ILGILIYOL HARITASININ OLMAMASI
Sorunun Tanimi

= Ulkemizin artan zeytin rekoltesi
kapsaminda sofralik zeytin ile yaklasik
700.000 ton zeytinyagi Uretim hedefinin
gerceklesmesi durumunda bu miktarin nasil
degerlendirilecegi

Coziim Onerileri

= 700 bin ton zeytinyag Uretimi ile en az
ikiye katlanacak sofralik zeytin Uretiminin

degerlendiriimesi kapsaminda dncelikli olarak

i¢ tketimin arttinimasi gerekmektedir.
Tketimin arttinimasi ile ilgili tanrtim
faaliyetleri yapilabilir. KDV'de yapilan indirim
gibi vergi avantajlarindan hem Uretici hem de
tUketicilerin yararlandirimasi saglanabilir.

= Sofralik zeytin ve zeytingaginda

yuksek Uretim miktarinin ihracat yolu ile
desteklenmesi kapsaminda galismalar
yapiimalidir. KonjonktUr ddnemlerinde
dokme satiglar mimkin olmakla birlikte,
ambalajli ihracatin arttinimasi yoninde

galigmalar yapilmalidir. ihracat pazarlarinda
dagim ve pazarlama kanallari gelistirilmeli,
dis piyasalarda Turk safralik zeytini ve
zeytinyagi imajini destekleyici faaliyetler
gergeklestiriimeli, Tark mali imaji
olusturulmalidir.

SORUN 7: YAPILAN DESTEKLEMELERIN
YETERSIZLIGi VE ETKIN OLMAMASI
Sorunun Tanimi:

= Ureticilere yapilan desteklemelerin
yetersiz ve etkisiz olmasi.

Coziim Onerileri:

= Stratejik bir Grin olmasi nedeniyle
zeytinyaginin prim sisteminin zeytinyaginin
yani sira ham dane zeytin ve/veya AB' de
oldugu gibi sofralik zeytine de uygulanmasi
ve bu gercevede AB’ de 1 Avro/Kg olan
zeytinyagi priminin ve 20 cent avro/kg
oldugu bilinen sofralik zeytin priminin,
ulkemiz kosullari da dikkate alinarak hig
olmazsa bu miktarlarin yarisi karsiligina
tekabUl eden miktarlarda yani Zeytinyag
Priminin en az SO cent/avro/Kg 10
cent/avro/Kg olmasi gerekmektedir. Bu
miktarlarda desteklerin sektorel Gretimin ve
i¢ ve dig ticaretin sUrdUrulebiliridi igin son
derece dnemli ve gerekli goriimektedir.

= Genel olarak AB' de oldugu gibi piyasay
duzenleyici fiyat ve destek modellerinin
uygulanmasi

= Zeytincilik sektdrinde Grdn ve Uretim
maliyetinin dusurilmesinde mutlak

gerekli gorulen ve zegtincilikte kullanilan
girdilerden basta glbre, akaryakit ve
enerjinin ucuzlatimasi, ARGE ¢alismalarinin
desteklenmesi uygun olacaktr.

SORUN 8: KALITE

Sorunun Tanimi:

= Zeytinin toplanmasindan zeytinyagi elde
ediimesinde, islenmesinden depolanmasi ve
ambalajlanmasina kadar olan siregte kalite
kayiplarinin olusmasi

C6zUm Oneriler:

= Zeytinyag ticareti yapan Kisilerin
egitimesi ve ruhsat verimesi, ruhsatsiz
Kisilerin tedarikgi ya da toplayici olarak
galismalarinin engellenmesi

= Uretici ve konting tesisleri kalite
kayiplar konusunda bilgilendirme amach
egitimler verilmesi, hasat sezonunda
kontroller yapilmasi ve tegvik edilmesi,
Kaliteli yaglann prim sistemi icerinde ilave
destekle ayrica degerlendirilmesi

= Kalite kayiplarinin dnlenmesi

icin zeytinyaglarimizin, azot

korumali paslanmaz gelik tanklarda
depolanabilmesinin desteklenmesi, bu
kapsamda Lisansl Depoculugun tesvik
edilmesi, ‘modern laboratuvarlarin
kurulmasi bdylece her yili¢ piyasa ve
ihracata uygun, kaliteli ve dizenli bir
zegtinyagi arzinin saglanmas|

= Paketleme tesislerinin kurulmasi ve
zeytinyag Uretiminin ihracata yonelik
olmasi iin gundn kosullarina uygun,
uluslararasi rekabet yapilabilecek sekilde
destekleme modeline gegilmesi, “Kaliteli
Turk Zeytin ve Zeytinyagl” konsepti ile
devlet tarafindan hedef pazarlarda etkili
tanitm faaliyetlerinin baglatiimasi

SORUN 9: PRINA VE KARASU

Sorunun Tanimi:

= Zegtingagi sektdrimizin yan Urdnd
olan prina ve Karasu, gevreyi Kirletici olarak
algilanmakta ve sanayicilerimizin 6zellikle
atik su desarj sorununa yonelik ¢ozim
saglanamadii icin sektorde ciddi sikintilara
neden olunmaktadir.

Coziim Onerileri:

= Bu kapsamda Merkezi Madrid'de
bulunan Uluslararasi Zeytin Konseyinin
(I0C) Fonds Commun pour les Produits

de Base (CFC] ile birlikte gerceklestirdigi
"Recycling of Vegetable Water and Olive
Pomace on Agricultural Land” konulu
CFC/I00C/04 no'lu proje raporu dikkate
alinmalidir. Dinya zeytinciliginde ikinciligi
hedef alan ve bu yil hedefine ulasan
Ulkemizde halen yaklasik 1.5-2 milyon

ton dane zeytinin islenmesi sirasinda 1
milyon ton karasu ve 1 milyon ton nemli
prina elde edilmektedir. Ulkemizde zeytin
karasuyunun zirai alanlarda gubre olarak
kullanimi, mevzuatimizda yasak olmasi
nedeniyle uygulanamamaktadir. Ancak
proje raporunda gorulecedi gibi zeytinden
yag elde edilmesi agamasindaki bu iki

yan Urtin gubre olarak kullaniimasi s6z
konusudur. Bu durumda hem kimyasal
gubre kullanimi azaltilabilir, hem bilingsiz
gubre kullanimi énlenmis olur ve hem

de sektorimuizde surekli olarak gevre
kirliligine neden olduklari gerekgesi ile ceza
6demek zorunda birakilan sanayicimizin
katma deger yaratmasina imkan saglanmig
olacaktr.

= Strekli (kontind) santrifdj yontemiyle
zeytinyad Ureten isletmelerin iki fazli
dekantasyon sistemine gecis yapmasi

ve bu yontemle pirina icerisinde kalan
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zeytin karasuyunun pirina tesislerine
gonderilmesi

» Ug fazll dekantasyon sistemiyle
devam edecek isletmelerde olugan
zeytin karasuyunun sizdirmaz laginlerde
biriktirilerek buharlastirimasi, talep
edilmektedir. Bu baglamda, g fazl
calisan isletmeler igin merkezi lagunlerin
olusturulmasi ve pirina sanayinin
depolama, tasima ve isleme gibi altyapi
eksikliklerinin tamamlanmasi agisindan,
sektdre gerekli desteklerin veriimesi

SORUN 10: TUKETIMIN DUSUK VE
KAYIT DISI OLMASI

Sorunun Tanimi:

= Sektérimizin en dnemli sorunlarindan
belki de en dnemlileri, kayrt disilik ve
tiketimin diguk olmasi

Coziim Onerileri:

= Sofralik zeytin ve zeytinyaginda kayt
disi tuketimin yogun olmasi nedeniyle
sofralik zeytinde gida guvenilirligi sorunu,
zeytinyaginda ise kalite disukligu ve
haksiz rekabetin yogun olmasini nlemek
icin kayrth Uretimin 6zendirilmesi ve bu
amagla mevcut desteklere ilave olarak
AB’ de oldugu gibi sofralik zeytine de
destek verilmesi

= Kaliteli i¢ tUketimin arttinimasi igin
kamu spotlari dahil tanitim yapiimasi

= AB'de ylllardan beri izin verilmesine
ragmen Ulkemizde 29 Ocak 2017
tarihinde yayinlanan ve 1 Ocak 2020
tarihinde zorunlu uygulamaya girecek
olan TGK Etiketleme ve Tuketicileri
Bilgilendirme Yonetmeligi ile Saglik
Beyanlari Yonetmeliginde zeytin ve
zeytingaginin kaldirlan saglik beyanlarinin
tekrar konulmasi ve saglik beyani
yapllmasina izin veriimesi

= SUrdUrulebilir tanm, surdurilebilir
ticaret kisacasi surdUrulebilir sektor igin
deger zinciri icinde tim halkalarin esit
olarak yer almasi ve haksiz rekabetin
onlenmesi biyik énem arz etmektedir.
Bu kapsamda hem Ureticimizin

maliyetlerini disuricd tedbirlerin alinmasi,

ihracatgimizin uluslararasi pazarda

rekabet edebilmesi ve tiketicimizin
ulasilabilir fiyatlardan Grind tiketmesinin
saglanmasi gerekmektedir. Bu bakimdan
bitincul bir yaklagimla tim sorunlar ele
alinmali, analiz edilmeli ve ¢ézim yollari
uygulanmalidir.

SORUN 11: DENETIMSIZ, TICARI,
ZEYTINYAGI KALITE YARISMALARININ
OLMASI,

Sorunun Tanimi:

= Sektdrimuzin son yillarda en dnemli
sorunlarindan biri, hem tiketicinin
yanittimast hem de haksiz rekabete yol
agmakta olan ve her katilanin altin veya
gumis aldigi sdzde zeytinyad kalite
yangmalarinin denetimsiz olmasi ve yerel
idarelerce de desteklenmesi

Coziim Onerileri:

u Sektdr temsilcilerinden aldiimiz
yogun sikayetler ve tespitlerde; A)
Bakanligimizca, bu ticari yarigmalarin
dagrttgi sdzde "6dulli” ibaresini,
etiketleri Uzerinde kullanan firmalari
denetleyerek, Turk Gida Kodeksi

Etiket Yonetmeligine gdre; tiketiciyi
yaniltict diyerek islem yapilmasi

talep edilmektedir. B) Bakanligimiza

bagl arastirma kuruluslar, il ve ilge
mudurluklerinde gorevli [devlet memuru)
bazi personellerin bu ticari zeytinyag
yansmalarinda juri tyesi olduklari ve 6dl
torenlerine katildiklari tespit edilmekte
ve sosyal medya paylasimlarindan da
gortlmektedir. Denetim mercii olarak
bakanlik personellerinin béyle denetimsiz
yansmalarin térenlerinde yer aliyor
olmasi ile tuketici igin resmiyet ve bir nevi
guven duygusu olusturularak aslinda
tUketici yaniltmaktadir. Bu sebeple
bakanlik personellerinin boyle guvenilir
olmayan yarnigsmalara jiri ya da misafir
olarak istirak etmesi yerine, denetleyici
kimligi ile denetmen olarak mUdahil
olmasi gerekli gorilmektedir. C) Rekabet
Kurumu, belirli bir tcretin 6denmesi
karsiidinda sahip olunan ve herhangi

bir resmi gegerliligi bulunmayan hatta;
kimyasal analizi yapilarak degerlendirilip
degerlendirilmedigi bile belli olmayan,
s6zde bu 6dulld denilen zeytinyaglarinin
fahis fiyatlara satiimasina midahale
etmelidir. D) Katilim bedelleri ve yarigmay
dizenleyen kisilerce agiklanan katilimci
sayilar gz énine alinarak kabaca bir
hesap yapildiginda milyonlarca Turk
Lirasi'nin gelir olarak elde edildigi bu
organizasyonlarin, mali denetimlerinin
mutlaka yapilmasi gerekmektedir. E)
Bakanligimiz ve Konseyimizce birlikte
Ulkemizde yapilan zeytinyad kalite
yarigmalart icin, genel bir dizenlemeye
gidilmesi ve yarigmalarda yapilabilecek

suistimallerin bir an énce 6nine
gegilmesi gerekli gorulmektedir. F)
Ulkemizde gegtigimiz yllarda yapilan
bu denetimsiz yarismalarda tiketici
Uzerinde glven algisi olugturmak
amaciyla- Sektorin ¢ati kurulusu olan
"Ulusal Zeytin ve Zeytinyag Konseyi
Denetimli” ibaresinin kullaniimas,
Piyasalarda ki rekabet ortamini ve
fiyat dengesini bozan, mali olarak,
mevzuatlar agisindan uygunsuz ve
denetimsiz bir bicimde yapilan bu kalite
yanigmalarinin, yarigmanin dizenlendigi
bélgenin malki amirliklerinin ve
STK'arin (Valilik, Kaymakamlik, Ticaret
Odalar, Ticaret Borsalari, Belediyeler
vb gibiJ'nin kurumsal logolarinin bu
yarsma duyurularinda ve afiglerinde
kullandinimasina misaade edilerek ve
bu kurumlarin temsilcilerinin yarisma
6dul torenlerine davet edilmeleri ve
istirak etmeleri, belirtilen konulara
mesruymus algisi yaratiimasina

olanak saglanmasi, yoresel bir drnek
olarak verilen Balikesir ve Canakkale
illerinde yapilacak yatinmlara destek
amaciyla kurulmus GUney Marmara
Kalkinma Ajansi ile yukarida belirttigimiz
kurumlarin da bu denetimsiz ve ne
sektdrimize ne de bolgemize hicbir
katkisi olmayan, tamamen ticari bir
senaryodan ibaret bu yarismalara
finansman destegi sadlanmasinin sona
erdirimesi talep edilmektedir.

SONUC;

Denetimsiz, glvenirlikten uzak ve
tamamen ticari kaygilarla diizenlenen
bol 8dulld yarnismalarin surddrilmesi
halinde; zeytinyaginda toplam kalite

alt yapisinin gelistirimesi, kalite algis
ve bilincinin yayginlagtirimasi ve
ézendirilmesi, tlkemiz zeytinyaglarinin
Dinya'da daha etkin taninmasi,
kalitemizin tescil edilmesi ve tiketiciyi
koruma amaglarina hizmet etmeyecedi
gibi, bu amaglara zarar verecegi, Turk
zeytinyaglarina olan Kalite ve given
duygusunu zedeleyecegi ve bu

zararin sektorde gegmiste yasanan
olumsuzluklar gibi telafi ediimesi

zor zararlara yol agabilecedi, i¢ ve

dis piyasalarda zeytinyaginin kalite
belgelerine kargl biyUk bir glvensizlige
neden olacagi endisesi duyulmakta

ve bir an énce ve bu yildan itibaren
yasaklanmasi ve gelecek icinde
Bakanligimiz ve Konseyimizin belirledigi
kosullarda ve denetimlerde yapilmasinin
¢6zUm olacagi disinulmektedir.

KAYNAK: ULUSAL ZE YTIN VE
ZEYTINYAGI KONSEYi (UZZK)

zeytin
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Bomonti Aterna Restaurant: Izmir'in
tarihinden ilhamla, Istanbul'da lezzet kesf

KUBRA CEYLAN

Istanbul'un hizla gelisen gastronomi merkezi Bomonti'de
bulunan Bomonti Aterna Restaurant, hem doyurucu
yemekKleri hem de sicak atmosferiyle misafirlerine keyifli bir
deneyim sunuyor. Bomonti Aterna Restaurant, adini izmir'in
Dikili ilcesinin tarihteki isimlerinden biri olan 'Aternaus'dan
aliyor. Bu isim, restoranin kéklerini ve sundugu lezzetlerin
dogalligini simgeliyor.

HER DAMAK ZEVKINE HITAP EDEN BURGER
VE PIZZA CESITLERI

Bomonti Aterna Restaurant, mendsunde sundugu nefis
burger ve pizza gesitleriyle her damak zevkine hitap ediyor.
Geleneksel italyan pizza gesitleri, taze malzemeler ve usta
seflerin elinden cikan tariflerle hazirlaniyor. Ozellikle 30
yillik eksi mayal hamurla hazirlanan, bol malzemeli pizzalar,
Italyan mutfagi sevenlerin favorisi olacak. Doyurucu bir
burger arayanlar icinse Bomonti Aterna’nin farkli soslarla
zenginlestirilmis burgerleri mutlaka denenmeli.

HAFIF SECENEKLER: PANCAR CARPACCIO
Daha hafif ve saglikli bir seyler arayanlar icin, menideki
Pancar Carpaccio harika bir segenek. ince dilimlenmis
pancar, taze yesilliklerle harmanlanarak Erzincan tulum
peyniri ve kuru meyveler ile servis ediliyor ve hafif lezzetleri
tercih edenler igin mukemmel bir alternatif sunuyor.

ENERJIK BASLANGIC : AVOKADO VE POSE
YUMURTA

Bomonti Aterna Restaurant, sadece 6gle ve aksam
yemekKleriyle degil, zengin kahvalti segenekleriyle de 6ne
cikiyor. Kizarmig tost ekmedi Uzerinde servis edilen avokado

puresi ve pose edilmis yumurta, gine enerjik ve lezzet dolu
bir baslangig yapmak isteyenler igin birebir. Ayrica, her giin
07.00-10.30 sasatlerinde taze malzemelerle hazirlanan agik
bufe, Bomonti Aterna'nin kahvalt keyfini tamamliyor.

ATERNA ORGANIK ZEYTIN GiFTLIGI'NiN

LEZZETLERINI EVINIZE TASIYIN

Bomonti Aterna Restaurant'ta sadece yemek yemekle
kalmiyor, ayni zamanda organik Urinleri de temin
edebiliyorsunuz. Aterna Organik Zeytin Ciftligi'nin organik
zeytinyagi ve dogal safligi korunmus baharatlariya evinize
de bu lezzetleri tasimaniza olanak taniyor. Organik Urinlerle
yapllan yemekKlerin tadini evde de ¢ikarmak isteyenler icin
bu Urinler harika bir firsat sunuyor.

SIKVE RAHAT ATMOSFER

Bomonti'nin yenilikgi ve canli ruhu, Bomonti Aterna
Restaurant'in modern ve sik tasarnmiyla bulusuyor.
Restoran, konforlu oturma alanlar ve rahat atmosferiyle
misafirlerine keyifli bir deneyim sunarken, samimi hizmetiyle
de fark yaratiyor. GUnun her saatinde, ister yemek yemek,
ister kahve molasi vermek icin ideal bir durak.

LEZZETLi YEMEKLERIYLE, MiSAFIRLERINi

BEKLIYOR

Bomonti Aterna Restaurant, Bomonti Apart Otel ve Turizm
AS. tarafindan isletiliyor ve bu profesyonel yaklasim,
restoranin kaliteli hizmet anlayisina yansiyor. Her detayda
musteri memnuniyetini 6n planda tutan isletme, lezzetli
yemekleriyle Bomonti'de misafirlerini agirlamaya devam
ediyor. =
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